


DORA METAL PO RAZ KOLEJNY GRAŁA 
Z WOŚP!

Jesteśmy tam, gdzie gastronomia! Dlatego z przyjem-

ności wspieramy wydarzenia kulinarne, ale nie tylko. 
Tradycją już jest, że gdzie WOŚP tam i Dora Metal. Tak 
było i w tym roku - przy współpracy z Klubem Szefów 
Kuchni, kolejny raz wsparliśmy wyposażenie restaura-
cji Mistrzów podczas finału WOŚP w Warszawie.

TARGI SIRHA 

- DORA METAL ZACHWYCA FRANCJĘ

W dniach 19-23 stycznia wzięliśmy udział w targach 
SIRHA w Lyon gdzie Dora Metal France zaprezentowa-
ła szeroką ofertę wyrobów Dora Metal oraz Kromet. 
Ekspozycja cieszyła się dużym zainteresowaniem, 
a my zdobyliśmy dużo nowych kontaktów.

Szanowni Państwo,

 Pierwsze półrocze 2023 roku za nami, to dobry moment na podsu-
mowanie ostatnich wydarzeń, zrealizowanych obiektów i przyszłych planów.
 Rok rozpoczęliśmy targami francuskimi Sirha w Lionie, gdzie po raz 
kolejny nasze wyroby cieszyły się dużym zainteresowaniem, a stoisko odwie-
dziło wielu aktualnych ale też nowych partnerów i klientów.
Wspieraliśmy jak zwykle wiele wydarzeń krajowych i lokalnych, nie tylko  
o tematyce gastronomicznej.
 Warto również wspomnieć o nagrodach i wyróżnieniach. Nasz nowy 
produkt, wielofunkcyjny stół z chłodzonym blatem, MultiChef otrzymał  
Medal Europejski przyznawany przez Business Center Club, a sama Dora Me-
tal otrzymała tytuł Ambasadora Polskiej Gospodarki, w kategorii Eksporter.
 Okres wakacyjny, mimo wielu realizacji i wzmożonej pracy naszego 
zespołu produkcyjnego oraz handlowego, staramy się przeznaczyć na ocenę 
poprzednich miesięcy i rozplanowanie przyszłych działań oraz pracy nad no-
wymi produktami i modernizacją aktualnych.
 Zachęcam do zapoznania się z dalszą częścią biuletynu, w którym 
znajduje się więcej szczegółów dotyczących wydarzeń, naszych produktów 
oraz realizacji. 

Jan Polcyn

Prezes Dora Metal













Czy Twoja szafa

TO potrafi?
Czy Twoja szafa chłodnicza wyśle Ci wiado-
mość, w razie braku zasilania lub awarii?
Nasza to zrobi! 
Dzięki zdalnemu monitoringowi Wi-Fi, który 
na bieżąco śledzi i rejestruje pracę Twoich 
urządzeń chłodniczych. 

Na co zwracać uwagę przy wyborze szafy chłodniczej lub mroźniczej?

Przy zakupie szafy chłodniczej należy zwrócić uwagę na takie aspekty jak pojemność netto komory, klasę klimatyczną – czyli wa-
runki w jakich urządzenia może swobodnie funkcjonować i zachowywać odpowiednie parametry chłodzenia, jak również na kwestie 
energooszczędne, czyli izolację komory, automatyczny tryb eco, alarm niedomkniętych drzwi lub ostatnio bardzo pomocny, zdalny 
monitoring temperatury, który zasygnalizuje nam na naszym urządzeniu mobilnym, jeśli temperatura w urządzeniu zacznie wzrastać. 
Monitoring pozwala zareagować na czas w przypadku utraty zasilania czy awarii urządzenia. 
Zwróćmy również uwagę na łatwość serwisowania urządzenia, np. na łatwo dostępny agregat w monobloku – przy szafach chłodni-
czych i mroźniczych, czy automatyczną funkcję rozmrażania i odparowania skroplin. 

Należy również zwracać uwagę na czynnik chłodniczy zastosowany w urządzeniach chłodniczych i mroźniczych. W 2022 roku zosta-
ło wycofane wiele czynników, które mają szkodliwy wpływ na efekt cieplarniany. Na tę chwilę dozwolone są czynniki R290 i R455a. 
Warto zapytać dostawcę przed zakupem urządzenia o zastosowany w nim czynnik.

Niższe rachunki dzięki energooszczędnym rozwiązaniom:
- sterownik z automatycznym trybem ECO,
- izolacja ścian aż 90mm!
- samodomykacz i alarm otwartych drzwi,
- energooszczędne oświetlenie LED,
- wyłącznik wentylatora po otwarciu drzwi.

Skuteczne i równomierne chłodzenie, 
dzięki wymuszonemu obiegowi powietrza w komorze.

Pojemność komory netto to aż 466l!

Łatwe czyszczenie i serwis:
- układ chłodniczy w postaci monobloku,
- automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin,
- system odprowadzania skroplin w dnie,
- tłoczone prowadnice na półki,
- uchylny panel sterowania z automatyczną funkcją podnoszenia,
- dno z zaokrąglonymi promieniami,

5 klasa klimatyczna pozwalająca na pracę urządzenia (i utrzymania prawidło-
wych parametrów) w temperaturze otoczenia do 40oC i wilgotności względnej 
powietrza do 40%.

Możliwość zainstalowania w szafie oświetlenia UV-C – do dezynfekcji komory

Opcja wykonanie szafy na 4 kołach (w tym 2 z hamulcem) pozwala na łatwy 
transport szafy.

ŚWIEŻE I BEZPIECZNE!
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Obejrzyj film

Sprawdź inne zalety szaf Dora Metal:










