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DORA METAL AMBASADOREM KROMET - KAZDY MONOBLOK
POLSKIEJ GOSPODARKI TO INNA HISTORIA

DORA METAL ZACHWYCA FRANCJE MultiChef - MOBILNE STANOWISKO
Z CHEODZONYM BLATEM
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Szanowni Panstwo,

Pierwsze potrocze 2023 roku za nami, to dobry moment na podsu-
mowanie ostatnich wydarzen, zrealizowanych obiektéw i przysztych planéw.
Rok rozpoczelismy targami francuskimi Sirha w Lionie, gdzie po raz
kolejny nasze wyroby cieszyty sie duzym zainteresowaniem, a stoisko odwie-
dzito wielu aktualnych ale tez nowych partnerow i klientow.
Wspieralismy jak zwykle wiele wydarzen krajowych i lokalnych, nie tylko
o tematyce gastronomiczne;.

Warto rowniez wspomniec¢ o nagrodach i wyréznieniach. Nasz nowy
produkt, wielofunkcyjny stét z chtodzonym blatem, MultiChef otrzymat
Medal Europejski przyznawany przez Business Center Club, a sama Dora Me-
tal otrzymata tytut Ambasadora Polskiej Gospodarki, w kategorii Eksporter.

Okres wakacyjny, mimo wielu realizacji i wzmozonej pracy naszego
zespotu produkcyjnego oraz handlowego, staramy sie przeznaczy¢ na ocene
poprzednich miesiecy i rozplanowanie przysztych dziatan oraz pracy nad no-

wymi produktami i modernizacjg aktualnych.

Zachecam do zapoznania sie z dalszg czescig biuletynu, w ktérym
znajduje sie wiecej szczegdtéw dotyczgcych wydarzen, naszych produktow

oraz realizacji.

DORA METAL PO RAZ KOLEJNY GRALA
Z WOSP!

JesteSmy tam, gdzie gastronomia! Dlatego z przyjem-
nosci wspieramy wydarzenia kulinarne, ale nie tylko.
Tradycja juz jest, ze gdzie WOSP tam i Dora Metal. Tak
byto i w tym roku - przy wspétpracy z Klubem Szefow
Kuchni, kolejny raz wsparliSmy wyposazenie restaura-
cji Mistrzéw podczas finatu WOSP w Warszawie.

Jan Polcyn
Prezes Dora Metal

TARGI SIRHA
- DORA METAL ZACHWYCA FRANCIE

W dniach 19-23 stycznia wzieliSmy udziat w targach
SIRHA w Lyon gdzie Dora Metal France zaprezentowa-
ta szeroka oferte wyrobow Dora Metal oraz Kromet.
Ekspozycja cieszyta sie duzym zainteresowaniem,

a my zdobylismy duzo nowych kontaktow.




SZKOLENIA PRODUKTOWE
Z GRUPA DORA METAL

Systemy wydawcze, urzgdzenia Bar line, monitoring
w chtodnictwie, nowosci w ofercie Kromet - to tematy
poruszone na szkoleniu, ktére jako Grupa Dora Meta
organizowaliémy dla naszych Partneréw Handlowych
w marcu w Poznaniu. Szkolenie zakoriczyty warsztaty
kulinarne z kuchni wtoskiej. Dobre relacje, to podsta-
wa udanego biznesu!

Skontaktuj sie z nami w celu ustalenia terminu szkole-
nia dla Twojej firmy!

WSPIERAMY KONKURSY KULINARNE

W marcu w Poznaniu odbyt sie XXVI Ogdlnopolski
Turniej Cukierniczy im. W. Kandulskiego i XXVI Ogél-
nopolski Turniej Piekarski im. A. Butki. Cieszymy sie,
ze moglisSmy po raz kolejny wesprzec to wydarzenie.
Natomiast w kwietniu i maju byli$my partnerem zma-
gan kulinarnych w Zespole Szkét Centrum Ksztatcenia
Rolniczego w Brzostowie podczas konkursu , Kuchnia
taczy pokolenia - Senior i Junior w kuchni”, oraz Kuli-
narnego Pucharu Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia
Rolniczego w Brzostowie.
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EUROGASTRO 2023

Za nami najwieksze targi gastronomiczne w Polsce. W
marcu odbyly sie targi Eurogastro, a my bylismy jego
czesdcig wyposazajac stoiska pokazowe i konkursowe
przy wspoétpracy z Ogdlnopolskim Stowarzyszeniem
Szeféw Kuchni i Cukierni, jak rowniez Klubem Szeféw
Kuchni. Szefowie OSSKiC pracowali na naszej NOWO-
S$CI - Wielofunkcyjnym stole mobilnym z chtodzonym
blatem (wiecej informacji o produkcie na stronie 9.)
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WIELKOPOLSKI KUCHARZ ROKU

10. edycja Wielkopolskiego Kucharza Roku za nami.

6 czerwca w Luboniu do zmagan kulinarnych przysta-
pili Szefowie Kuchni Wojewddztwa Wielkopolskiego.
Dora Metal wyposazyta stanowiska konkursowe w
stoty i szafy chtodnicze. Jak podkreslajg organizatorzy
- jeszcze nigdy nie mieli tak profesjonalnie wyposazo-
nej kuchni konkursowej i warunkéw pracy na najwyz-
szym poziomie.

XVI MIEDZYNARODOWY FESTIWAL KUCHNI
DWORSKIEJ

Kolejna wspaniata edycja konkursu, tym razem odby-
ta sie w Podzamczu pod Kielcami. Mieliémy przyjem-
no$¢ wyposazy¢ stanowiska konkursowe w stoty ze
stali nierdzewnej oraz szafe chtodnicza.

W konkursie wzieli udziat profesjonalisci oraz ucznio-
wie szkot gastronomicznych. Kuchnia dworska i my-
sliwska to przede wszystkim dziczyzna, ktorej oczy-
wiscie nie zabrakto. Kazda druzyna przygotowata
przystawke z jelenia oraz danie gtéwne z krdlika. Na-
tomiast uczniowie pracowali na miesie z kurczaka.

DORA METAL PO RAZ KOLEJNY
AMBASADOREM POLSKIEJ GOSPODARKI

23 maja w Oxford Tower w Warszawie odbyto sie uro-
czyste wreczenie tytutow Ambasador Polskiej Gospo-
darki. Dora Metal zwyciezyta w kategorii EKSPORTER.
Dyplom z rgk Komisji odebrata Marta Wozniak-Hof-
fmann, Dyrektor Generalny i Cztonek Zarzgdu Dora
Metal Sp. z 0.0.

Ambasador Polskiej Gospodarki jest ogdlnopolskim,
niekomercyjnym przedsiewzieciem, ktére ma na celu
wyrdznianie oraz promocje przedsiebiorcow osiggajg-
cych sukcesy na rynkach miedzynarodowych.

ambasador

POLSKIE] GOSPODARKI



. se = Czym jest Bar line?
Wy posaZ SWOJ Bar line Dora Metal to urzadzenia produkowane wedtug

. zastrzezonych wzordéw, stworzone z mysla o wnetrzach baréw,
I 0o ka I w p rOfeSJ ona I n Q pubow, klubdw i kawiarni, ktorych wtasciciele pragna, by ich
I i n ie obiekty wyrozniaty sie elegancjg oraz stylem, jakiego nie

zapewnia zwykte urzadzenia gastronomiczne.

BAR line. S : :
Projektujac Bar line bierzemy pod uwage abys maksymalizowat
zysk, a Twoj personel dziatat sprawnie i byt zadowolony
z warunkow pracy.

Profesjonalne linie modutowego sprzetu barowego Bar line
marki Dora Metal s3 tym czego potrzebujesz.

Jak dziatamy?

POZNAJEMY TWOJE OCZEKIWANIA
DOBIERAMY NAJLEPSZE ROZWIAZANIE

PRZYGOTOWUJEMY PROJEKT DOKEADNIE
POD TWOJ BIZNES

BACKBAR

OMAWIAMY WYCENE | DOKONUJEMY
OSTATECZNYCH ZMIAN

PRZYGOTOWUJEMY WYPOSAZENIE,
DOSTARCZAMY | MONTUJEMY

FRONT BAR

*przyktadowy projekt

- © 4 klasa kliamtyczna (30°C/55%)
© Wygodny zatadunek, dzieki pethemu wysuwowi szuflad
y ° [ ] 7 R q
‘ o n a s wyroz n I a © Szeroka gama ptyt wierzchnich bez rantu, z rantem,
® z zagtebieniem oraz po tuku (wykonywanych
na indywidualne zamdéwienie)

© Konstrukcja zapewniajaca tatwe serwisowanie urzadzen

Standard wykonania

Drzwi oraz szuflady wykonane z blach
polerowanych (mozliwe jest wykonanie
réwniez z blach malowanych na dowolny
kolor z palety RAL)

Teraz Twoja kolej!

Barline jest projektowany doktadnie pod Twdj lokal i rodzaj
prowadzonej dziatalnosci - zupetnie jak szyte na miare ubranie,
dlatego zawsze dokonywana jest wizja lokalna z pomiarami.

Specjalnie wyprofilowane uchwyty drzwi
i szuflad, utatwiajace codzienne
uzytkowanie

Atrakcyjne drinki, oswietlenie, muszg iS¢ w parze z tym co jest
dostownie samym barem. Bar line oferuje niespotykang
elastycznosé wygladu. Mozemy pomalowac proszkowo
elementy lub po prostu uzyé kolorowej blachy, dzieki czemu
stworzysz idealnie klimatyczne migjsce.

Wibrowana powierzchnia blatu,
zmniejszajgca widocznodé zarysowan

Sterownik z duzym i czytelnym
wyswietlaczem. Obstuga odbywa sie za
pomoca przyciskow ,dotykowych”

+48 67 255 2042
handlowy@dora-metal.pl

Oswietlenie LED komory chtodniczej -
barwa swiatta biatalub RGB w
dowolnym wybranym kolorze

Uktad chtodniczy oparty o ekologiczny czynnik
chtodniczy R290 o niskim wspotczynniku GWP=3
(Global Warming Potential)




MONOBLOKI
KAZDY MONOBLOK TO INNA HISTORIA

"Kromet jest pierwszym producentem monoblokdéw w Polsce,
jestesmy z tego powodu dumni” - Jan Polcyn twérca Grupy Dora Metal

W kazdej restauracji w jakiej pracowatem byt monoblok i nie
wyobrazatem sobie, otwierajgc witasng restauracje, ze bede

KO RZYSCI pracowat na innym urzqdzeniu.

- Produkujemy wedtu g indywidualnych Do mojej restauracji Nolita Restaurant wybratem monoblok
potrzeb uzytkownika firmy Kromet - to serce kuchni, wokét ktérego funkcjonujg
CMieiam: z . . . e wszystkie sekcje, toczy sie caty serwis. Dla mnie kuchnia
H |g|en|czpe Wykonczema p+yty W|er;chn|ej restauracji fine dining, gdzie kazda potrawa musi byc wyser-
- Urzadzenia s wbudowane w monolityczny blat wowana w najwyzszym standardzie, nie mogtaby

funkcjonowac bez monobloku, ze sprzetem porozstawianym

w réznych miejscach. Jest to najlepszy organizator pracy, utat-
wia utrzymanie porzqdku. Dodatkowym atutem jest to, ze caty
zespot jest bardzo dobrze skomunikowany.

EFEKTYWNOSC PRZESTRZENNA

Monobloki sa kompaktowymi jednostkami, ktore tacza wiele
urzadzen gastronomicznych w jednym miejscu. To oszczedza
przestrzen, co jest kluczowe w kuchniach, gdzie miejsce jest na

W przypadku otwartej kuchni monoblok jest urzgdzeniem,
ktére przykuwa uwage, dlatego musi by¢ wykonany z najwyzej
klasy materiatéw dzieki czemu stuzy przez wiele lat.

wage ztota

Monoblok Kromet speinia idealnie swojq funkcje od wielu lat
WYTRZYMALOSC | TRWALOSC w mojej kuchni.
Monobloki gastronomiczne sa wykonane z wytrzymatych mate- CHEFmAURANT

riatéw, takich jak stal nierdzewna, co zapewnia dtuga zywotnosc
i odpornosé na zniszczenia

EATWOSC CZYSZCZENIA

Dzieki temu, ze wszystkie urzadzenia sa zintegrowane w jednym
bloku, proces czyszczenia i utrzymania higieny jest duzo prostszy
i szybszy

ZWIEKSZONA WYDAJNOSC

Monobloki utatwiajg proces gotowania poprzez centralizacje
roznych funkcji kuchennych, co pozwala na efektywniejsza prace

W OFERCIE KROMETU ZNAJDZIESZ MONOBLOKI PRZY PROJEKTOWANIU MONOBLOKOW NASZA ELASTYCZNOSC MONOBLOK TO WIECEJ NIZ TYLKO

JEDNOSTRONNE {PRZY$CIENNE), JEDNOSTRONNE UWZGLEDNIAMY WYGODE ORAZ WIELOLETNIE DOSWIADCZENIE KUCHNIA, TO ODZWIERCIEDLENIE
TYPU ,WYSPA” ORAZ DWUSTRONNE TYPU UZYTKOWANIA | FUNKCJONALNOSC POZWALAJA DOBRAC ODPOWIEDNIE POTRZEB KLIENTA Z WYKORZYSTANIEM
WYSPA” SPRZETU ROZWIAZANIA POD KATEM NAJLEPSZYCH MATERIALOW | DBALOSC

INDYWIDUALNYCH POTRZEB KLIENTA O KAZDY DETAL




Kazda realizacja monobloku grzewczego jest
emocjonujacym projektem, w ktorym trzeba potaczyc
wizje inwestora, projektanta oraz konstruktora.

Dzieki temu monoblok Kromet to swietne narzedzie
do pracy nastawione na ergonomiczne, indywidualne

ClEKAWOSTKAJEST FAKT, ZE NIGDY rozwiazania, ale i des/gnerski WerZl’]/k
NIE WYPRODUKOWALISMY na tle konkurendji!
DWOCH TAKICH SAMYCH MONOBLOKOW!
Filip Janiec

Pamietaj jednak, ze mimo, ze monobloki maja SALES EXPORT MANAGER .
wiele zalet, decyzja o ich wyborze powinna
zawsze zaleze¢ od indywidualnych potrzeb +48 798 351 233 Kiromel
i specyfiki danej kuchni.

DODATKOWE POEKI

FRYTOWNICA

KUCHNIA GAZOWA

KUCHNIA INDUKCYINA PLYTA GRILLOWA

PIEKARNIK

URZADZENIA CHEODNICZE



Czy Twoja szafa
TO potrafi?

SWIEZE | BEZPIECZNE!

Sprawdz inne zalety szaf Dora Metal:

Nizsze rachunki dzieki energooszczednym rozwigzaniom:
- sterownik z automatycznym trybem ECO,

- izolacja $cian az 90mm!

- samodomykacz i alarm otwartych drzwi,

- energooszczedne oswietlenie LED,

- wytacznik wentylatora po otwarciu drzwi.

Skuteczne i r6wnomierne chtodzenie,
dzieki wymuszonemu obiegowi powietrza w komorze.

Pojemnos¢ komory netto to az 466!

tatwe czyszczenie i serwis:

- uktad chtodniczy w postaci monobloku,

- automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin,

- system odprowadzania skroplin w dnie,

- ttoczone prowadnice na poétki,

- uchylny panel sterowania z automatyczna funkcjg podnoszenia,
- dno z zaokraglonymi promieniami,

5 klasa klimatyczna pozwalajgca na prace urzadzenia (i utrzymania prawidto-
wych parametréw) w temperaturze otoczenia do 40°C i wilgotnosci wzglednej
powietrza do 40%.

Mozliwos¢ zainstalowania w szafie oswietlenia UV-C - do dezynfekcji komory

Opcja wykonanie szafy na 4 kotach (w tym 2 z hamulcem) pozwala na tatwy

transport szafy. Medal Europejski
2022

Na co zwracac uwage przy wyborze szafy chtodniczej lub mrozniczej?

Przy zakupie szafy chtodniczej nalezy zwrdcic uwage na takie aspekty jak pojemnosé¢ netto komory, klase klimatyczng - czyli wa-
runki w jakich urzqdzenia moze swobodnie funkcjonowac i zachowywac odpowiednie parametry chtodzenia, jak réwniez na kwestie
energooszczedne, czyli izolacje komory, automatyczny tryb eco, alarm niedomknietych drzwi lub ostatnio bardzo pomocny, zdalny
monitoring temperatury, ktéry zasygnalizuje nam na naszym urzqdzeniu mobilnym, jesli temperatura w urzqdzeniu zacznie wzrastac.
Monitoring pozwala zareagowac na czas w przypadku utraty zasilania czy awarii urzqdzenia.

Zwrécmy rowniez uwage na fatwosc¢ serwisowania urzgdzenia, np. na tatwo dostepny agregat w monobloku - przy szafach chfodni-
czych i mrozniczych, czy automatyczng funkcje rozmrazania i odparowania skroplin.

Nalezy réwniez zwracac uwage na czynnik chtodniczy zastosowany w urzqdzeniach chtodniczych i mrozniczych. W 2022 roku zosta-
to wycofane wiele czynnikow, ktére majq szkodliwy wptyw na efekt cieplarniany. Na te chwile dozwolone sq czynniki R290 i R455a.
Warto zapytac dostawce przed zakupem urzqgdzenia o zastosowany w nim czynnik.



,MultiChef &%

Mobilne stanowisko
z chtodzonym blatem

Stanowisko S$wietnie sprawdza sie do przygotowania
m.in. kanapek czy sushi. Moze by¢ wykorzystywane jako bar
satatkowy, stét bankietowy, do przygotowania przystawek oraz
jako element linii wydawczej w szkole czy restauracji
pracowniczej.

Doskonale sprawdzi sie rdwniez jako element faricucha
chiodniczego stuzgc do przygotowania i porcjowania miegs,
serow Cczy warzyw.
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=1DI=
na catej szerokosci
i dtugosci stotu- \

Bezpieczna temperatura

produktéw przez caty czas Stanowisko mozesz
pracy nad przygotowywanymi skonfigurowac

daniami. Ustaw stanowisko, odpowiednio pod wtashe
gdzie potrzebujesz i pracuj potrzeby. Wyposazenie
wygodnie. Boczny obieg opcjonalne pozwoli Ci na
powietrza pozwala uniknac dopasowanie urzgdzenie
“schifadzania” operatora. pod wtasne wymagania.

*dla temperatury otoczenia +25°C

sushi bar stot kanapkowy

Opcjonalna ramka
na pojemniki GN,
dla ergonomicznej
pracy

@ﬂ% <)- Qeﬁ%
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. Opcjonalne
lada satatkowa przygotowalnia oswietlenie UV-C

przeciw bakteriom
)

e®)| o
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live cooking obrébka wstepna

bt*‘_ “

& Szyba ochronna.

W Umieszczona od S —
trony klienta

-

PRODUKT NAGRODZONY!

Odptyw
W spodzie komory

la tatwego czyszczenia
mfortu pracy

MEDAL EUROPEJSKI

2023

www.dora-metal.pl




NAJNOWSZE REALIZACIJE

Wyroby produkowane w naszej fabryce mozna spotkac¢ na terenie catej Europy, a

nawet poza jej granicami. Z kazdej jestesmy niezwykle dumni. Ponizej przedstawiamy

kilka ostatnich realizaciji.

PIENINY GRAND SZCZAWNICA
REALIZACJA Z FIRMA IGUANA

MARIOTT KRAKOW
REALIZACJA Z FIRMA PANAGASTRO

KUCHNIA PRZY BAZYLICE
SWIETOGORSKIEJ

KOtO GOSTYNIA
REALIZACJA Z FIRMA PANAGASTRO

BIOME, AVENUE EMILE ZOLA
FRANCJA

SIEDZIBA SUPERMARKETOW

SPOZYWCZYCH REWE
NIEMCY

URZADZENIA GRZEWCZE 4
W KUCHNI SZKOLNEJ :
W WOJEWODZTWIE
PODLASKIM

REALIZACJA Z FIRMA DAITO

Chcesz wiecej? Wejdz na:
www.dora-metal.pl




{J Grupa DORA METAL

O linii
Nowa linia ciggdw wydawczych dla dzieci, ktdra ksztattem przypomina owoce | warzywa!

Dopasowana Ciekawi Pomocna w nauce Utatwia podawanie
I\ "'/ | do wzrostu kolorami samodzielnosci I/ positkéw
najmtodszych i ksztattem i zdrowego zywienia najmiodszym
BAKLAZAN

Gorgce danie na baktazanie. Czyli bemar wodny
w kolorowej zabudowie w ksztatcie baktazana.
Nad bemarem umieszczona nadstawka z szyba.

JABLKO

Podajnik na pieczywo, tace oraz sztuéce na
podstawie w ksztatcie zielonego jabtka.
Kolorowa alternatywa dla standardowych

elementow

Bufet na zimne przekaski i desery w ksztatcie
cytryny. Ptyta chtodnicza zapewni odpowiednig,

chtodng temperature.

Linia ciaggéw wydawczych dla
dzieci to nowosé na polskim rynku.
Wyréznij projekt nowoczesnymi
elementami, dopasowanymi do Rozréznienie urzadzen
potrzeb dzieci. formga i kolorem pomoze
dzieciom na dokonanie
Ciekawe, kolorowe bufety wyostrzy odp?wiedniego Wyb.°".‘
zmyst wzroku oraz smaku i zachecg do dania. Bufety dla dzieci
poznawahia howych dan. Promowanie ucza samodzielnosci.

zdrowej zywnosci staje sie prostsze.

+48 67 255 20 42

www.dora-metal.pl handlowy@dora-metal.pl




SPOLKA DORA METAL SKEADA PODZIEKOWANIA
wszySlkim /Z’MWWU handfloo
ZA ZREALIZOWANE PROJEKTY
W PIERWSZYM POtROCZU 2023 r.,
ZYCZAC JEDNOCZESNIE
KOLEJNYCH UDANYCH REALIZACJI
| DALSZEJ DOBREJ WSPOYPRACY!

SZCZEQOLNE PODZIEKOWANIA KIERUJEMY DO FIRM,
Z KTORYMI OSIAGNELISMY NAJWIEKSZE OBROTY
W PIERWSZYM POEROCZU 2023 r.:

PANAGASTRO
GASTRO POLBERG
SUMA
M&M GASTRO

INSTANCO

Mﬁﬂg QQ&AL (‘>

bc. upa DORA METAL KI nmel

www.grupadorametal.pl
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