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FOSS

MeatMaster™ Flex
mobilny rentgenowski analizator do miesa

Innowacyjny analizator X-Ray do pomiaru ttuszczu w migsie rozdrobionym

i wykrywania ciat obcych. Mozna go zastosowac do kontroli miesa swiezego i mrozonego,
rozdrabnianego na wilku w czasie rzeczywistym. Okresla zawartosc ttuszczu, mase miesa
oraz wykrywa ciata obce: metal i kosci. Analizator skanuje 100% miesa.

Funkcja przechylania umozliwia pochylenie przenosnika do 10 stopni. Konstrukcja urzadzenia
wyposazona jest w koétka, co zapewnia wyjatkowa elastycznosc i utatwia dopasowanie
MeatMaster™ Flex do kazdego zaktadu produkcyjnego przy minimalnej przestrzeni

I wymaganiach instalacyjnych. Rozwiazanie to jest odpowiedzig na potrzebe efektywnego
zarzadzania zuzyciem ttuszczu i chudego miesa przy produkcji np. miesa mielonego i kietbas
przy jednoczesnym sprawdzaniu obecnosci ciat obcych.

Intuicyjny sposéb obstugi receptur prowadzi operatora krok po kroku, aby zagwarantowag,
ze cele partii zostana osiagniete. Docelowa objetos¢ i zawartos¢ ttuszczu wybranej partii
wyswietla sie na monitorze. W miare postepu partii, kolorystycznie wyswietlane sg informacje
o zmianach w objetosci i zawartosci ttuszczu. Na koricu pojawia sie informacje o wszelkich
wykrytych ciatach obcych.




FOSS

Oficjalna premiera MeatMaster™ Flex
na SGGW w Warszawie

Szanowni Panstwo, serdecznie zapraszamy na prezentacje urzadzenia, ktéra odbedzie sie
w dniach 13 i 14 lutego na Wydziale Technologii Zywnosci SGGW w Warszawie.

* 10.00 Rozpoczecie spotkania w sali rektorskiej Wydziatu Technologii Zywnosci.
Mgr inz. Rafat Petszyk, Industry Sales Manager w segmencie Miesnym i Rybnym
opowie o korzysciach wynikajacych z wyposazenia zaktadu w technologie rentgenowska
MeatMaster™ Flex.

* 11.00 Warsztaty na hali péttechniki, podczas ktérych beda mieli Paristwo mozliwosc¢
zobaczy¢ MeatMaster™ Flex w trakcie analizy surowca miesnego rozdrobnionego
na wilku. Dodatkowo prezentowa¢ bedziemy rozbudowany o nowe funkcje analizator
FoodScan™ 2.

* 13.00 Obiad w sali rektorskiej Wydziatu Technologii Zywnosci.

W zwiazku z ograniczona liczba miejsc, proponujemy Panstwu spotkanie w dwéch
alternatywnych terminach: 13 lub 14 lutego. Uprzejmie prosimy o mailowe zgtoszenie
udziatu w wybranym terminie na adres jbara@foss.pl. Prosimy podac dane: Imie, Nazwisko,
Stanowisko, Firma, Telefon, Email.

13 i 14 lutego 2024

Wydziat Technologii Zywnos$ci SGGW w Warszawie
Zaktad Technologii Migsa, ul. Nowoursynowska 159 c, bud. 32

Rafat Petszyk

Industry Sales Manager w segmencie Migsnym i Rybnym
Tel: +48 607 588 501, Email: rpelszyk@foss.pl
www.foss.pl

ANALYTICS BEYOND MEASURE




speciality food additives
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STATYKI

ULTRA to linia produktéw w formie
ptynnej, gwarantujacych skuteczne
zachowanie bezpieczernistwa zywnosci.

AR
ULTRA

Poznaj korzysci:

- hamowanie wzrostu drobnoustrojow
patogennych, w tym Listeria
monocytogenes

- stabilizacja pH w catym tarficuchu
dostaw

- obnizenie aktywnosci wodnej
produktéw spozywczych

- wydtuzenie terminu przydatnosci

. standaryzacja wyrobéw gotowych

« mozliwos¢ zachowania Clean Label

LINE

Wf;ESTSELLER
Oferujemy rowniez:

2009 - ULTRAFRESH
« kwas mlekowy, mleczany
 kwas octowy, octany LIQUID

- octy buforowane Kompozycja mleczanu i octanu o szczegdlnych
ekstrakty roslinne wtasciwosciach inhibitujgcych wzrost drobno-

innowacyjne rozwigzania oparte ustrojow. Przeznaczony dla przemystu migsne-

na synergistycznym dziataniu go do produkgji kietbas, wedzonek, stabilizacji
< L. mikrobiologicznej elementéw wieprzowych
regulatorow kwasowosci

i drobiowych. Znajduje zastosowanie réwniez
w przetwdrstwie rybnym. Rekomendowany do
produktéw o obnizonej zawartosci soli.

Unico Polska Sp. z 0.0. Sp. K. O www.unico-poland.eu kontakt@unico-poland.eu @ +48 882 121 316
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VITACEL PP85 - izolat biatka grochowego

42 To juz 25 lat. Powspominajmy...
@S Fibers for Life.
W kolejnym numerze: Rettenmaier Polska
Systemy wazenia, dozowania, pakowania, etykietowania Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel +48 22 608 51 00

Materiatéw niezamodwionych nie zwracamy. Zastrzegamy sobie prawo do skracania e—mail:jrs@jrs,pl
i adiustacji tekstow. Przedruk materiatow lub ich czesci tylko za pisemna zgoda Redakcji.

Redakcja nie odpowiada za tres¢ ogtoszen i tekstéw sponsorowanych oraz za tres¢
i poprawnos¢ artykutéw przygotowanych przez niezaleznych autorow.
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Co nam przyniesie 2024 rok?

Rok 2023 zakonczylismy duzq iloscig wnioskéw
rozpatrywanych nadal w ramach naboréw ogtoszo-
nych pod koniec 2022 roku dla Matych i Srednich
Przedsiebiorstw oraz w potowie 2023 roku na tzw.
Centra Dystrybucji w ramach dziatania A.1.4.1
Inwestycje na rzecz dywersyfikacji i skracania tancu-
cha dostaw produktéw rolnych i spozywczych oraz
budowy odpornosci podmiotéw uczestniczgcych w tan-
cuchu finansowanego z Krajowego Planu Odbudowy
i Zwiekszania Odpornosci.

Dla wszystkich z Parnstwa oczekujgcych na roz-
patrzenie wnioskéw oraz zawarcie umowy o objecie
przedsiewziecia wsparciem, nie mamy dobrych wia-
domosci gdyz dla wiekszosci podmiotdw, ktére ztozyty
whnioski w tych naborach pdki co srodkéw nie ma.
Oczywiscie jest nadzieja na zwiekszenie puli dostep-
nych srodkdw, co bytoby uzasadnione bardzo duzym
zainteresowaniem w pozyskaniu dotacji tak potrzeb-
nych w przetwdrstwie rolno-spozywczym, oraz tym, ze
whnioski te sq juz gotowe i czekajq tylko na weryfikacje
i szybkq realizacje inwestycji. Ale zobaczymy jakie
decyzje podejmq organy decydujgce w tych sprawach
juz w nowym 2024 roku.

Obecnie trwa jeszcze nabdr wnioskow skierowany
do rolnikéw prowadzgcych lub zamierzajgcych pro-
wadzi¢ dziatalnosé w ramach RHD oraz dziatalnosé
przetwodrczq, zakonczenie naboru 31-01-2024.

Napisatem wczesniej o KPO bo byty to nabory
bardzo podobne do tych ogtaszanych w ramach wcze-
$niejszych PROW i cata branza rolno-spozywcza korzy-
stata z nich bardzo chetnie bo wtasnie dla tej branzy
byty dedykowane.

W roku 2024 nie nalezy spodziewac sie kolejnych
naboréw na dotacje podobnych do tych realizowanych
w ramach KPO czy PROW.

Bedzie za to wiele innych mozliwosci pozyskania
dotacji w szczegdlnosci na inwestycje zwigzane z po-
prawq efektywnosci energetycznej, wykorzystaniem
OZE czy wdrozeniem innowacyjnych rozwigzan tech-
nologicznych i produktowych.

Z pewnosciq nalezy sie juz przygotowywaé do moz-
liwosci ztozenia aplikacji o dotacje w ramach programu
FENG $ciezka SMART oraz Kredyt Ekologiczny gdyz
nabory powinny sie rozpoczq¢ w pierwszej potowie
tego roku. Bedq réwniez uruchamiane krajowe i unijne
programy dotyczqce robotyzacji i informatyzacji przed-
siebiorstw, wykorzystania OZE czy doptaty do energii
wytworzonej w ramach wysokosprawnej kogeneracji.

Zachecamy do jak najlepszego wykorzystania
mozliwosci wynikajgcych z planowanych w tym roku
instrumentow dotacyjnych, zwiekszenia mozliwosci
rozwoju i poprawy efektywnosci Panstwa przedsie-
biorstw. Stuzymy pomocq i radg w oparciu o ponad
dwudziestoletnie doswiadczenie w obszarze pozyski-
wania dotacji na realizacje inwestycji w szczegolnosci
w branzy przetwdrstwa rolno-spozywczego.

Fundacja Euro-Most zajmuje sie dotacjami juz

od ponad 20 lat i na state wspdtpracuje z blisko 700

przedsigbiorstwami z catego kraju. Zapraszamy do
przesytania informacji o planowanych inwestycjach,
mailowo lub telefonicznie, w celu weryfikacji mozliwosci
uzyskania dotacji. :

biuro@euro-most.eu

501712 020; 669 300 533
euro-most.eu

Informacji udzielamy bezpfatnie
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w tukosz to przedsigbiorstwo z dfugq historiq i zarazem ogrom-

nym doswiadczeniem w produkcji przetworéw miesnych wytwarzanych
na bazie migsa z indyka. Jak dbacie o wysokq jakosc oferowanych
przez zaktad produktow?

Nasz sposdb to praca z najwyzszej jakosci wtasnym surowcem, ktéry
jest dostarczany bezposrednio z naszej ubojni. Dtugoterminowa kontrak-
tacja i stata wspdtpraca naszych przedstawicieli z najlepszymi w regionie
hodowcami gwarantujq petng identyfikowalnosé, taczgeq dwa aspekty, tj.
sledzenie, czyli podgzanie za produktem od poczgtku do korica tancucha
zywnosciowego oraz odnajdywanie, czyli ustalanie pochodzenia produktu.

Pozwala to okresli¢ potencjalne przyczyny i zrodta zagrozenia.

w Specjalizacjq firmy jest produkcja wyroboéw na bazie miesa
z indyka oraz produktow typu convenience food i mies kulinarnych
- prosze o wymienienie produktéw cieszqcych sie szczegélng popu-
larnosciq wsréd kupujgcych.

Wizytéwkq firmy pozostaje Udziec z Indyka w Galarecie, ktéry cieszy sie
ogromnym zainteresowaniem w rynku tradycyjnym i ladach obstugowych
rynku nowoczesnego. Cordon Bleu to natomiast numer 1 w produktach
convenience i nasz szlagier, ktéry wraz z migsami kulinarnymi stanowi

trzon oferty exportowej.

w W jaki sposéb optymalizujecie procesy produkcyjne?

Jak w wiekszosci przedsiebiorstw, podstawg dziatan optymalizacyjnych
jest planowanie zasobow przedsiebiorstwa, czyli ERP, ktére determinuje
wiekszos¢ decyzji zarzqdezych w codziennych czynnosciach biznesowych.
Szukamy réwniez i analizujemy rézne rozwigzania energetyczne dla naszej
organizagji, zaréwno te, ktore mogq sie wpisa¢ w zréwnowazony rozwdj
przedsigbiorstwa jak i te, ktére w sposdb bezposredni pozwolg ograniczyc

koszty zakupu nosnikéw energii w dobie transformacji energetyczne;j.

Optymalizacja
nie moze odbywac sie
kosztem jakosci

Z Edwardem tukoszem, Prezesem zarzadu
firmy Polskie Mieso i Wedliny tukosz
rozmawia Katarzyna Salomon

w Czy, w Pana ocenie - optymalizacja i obnizenie kosztéw pro-
dukcyjnych nadal gwarantujq konsumentom, ze produkt, ktéry do nich
trafia spetnia najwyzsze standardy bezpieczernstwa?

Zdecydowanie TAK. Optymalizacja nie moze odbywac sie kosztem
jakosci. Grono swiadomych klientow, ktérzy czytajq etykiete stale rosnie,
a jednym z gtéwnych czynnikéw wptywajgcych na ich lojalnosé jest wia-
$nie jakos¢ oferowanych produktéw. Klienci sq bardziej sktonni do powra-
cania do ponownego zakupu, jesli sq zadowoleni z jakosci produktow,
ktére kupili; ponadto mniej sktonni do rozglgdania sie za zamiennikiem.
Jakakolwiek ingerencja obnizajgca jakosé moze by¢ wiec zagrozeniem nie

tylko dla konkretnego produktu, a wrecz dla wizerunku catej organizacji.




w Niektore zaktady szukajq oszczedno-

$ci poprzez pozyskiwanie tafiszych surowcow
lub obnizanie jakosci produktéw. Nie jest to
Jjednak sciezka, ktérq podgza tukosz - czy moze
Pan zatem zdradzi¢ Wasze sposoby?

Podstawq szukania oszczednosci jest sku-
teczna analiza wydatkéw. W 2023 roku wpro-
wadzilismy szereg usprawnien organizacyjnych,
a ujednolicenie/potqczenie systemdw tqczqgeych
ze sobq rézne poziomy funkcjonowania naszego
przedsiebiorstwa od zakupdw poprzez produk-
cje, od dziatu technicznego poprzez outsourcing,
pozwala prawidtowo identyfikowaé poziom ge-
nerowanych kosztéw.

Bardziej szczegdtowa i przejrzysta identy-
fikacja kosztéw umozliwia eliminowanie tych,
ktérych mozna unikngé¢ i modyfikowanie tych,

ktére niepotrzebnie sq zawyzane.

w Jakie najwazniejsze warunki w poszu-
kiwaniu oszczednosci przez zaktady miesne
muszq byc bezwzglednie zachowane?

Odpowiedz na to pytanie moze by¢ tylko
jedna: podstawowym czynnikiem, ktory musi byc
bezwzglednie zachowany jest bezpieczerstwo
zywnosciowe. Za bezpieczenstwo zywnosci od-
powiedzialny jest zawsze jej producent. Nie ma

mozliwosci wyzbycia sie odpowiedzialnosci za

srodek spozywczy. Produkcja zywnosci obwaro-
wana jest wieloma regulacjami i minimalnymi
standardami, ktérych przestrzegania nie moz-
na analizowaé poprzez pryzmat oszczednosci.
Jakiekolwiek odstepstwo od tych zasad niesie
za sobqg daleko idgce konsekwencje, tqcznie

z upadkiem marki.

w Firma stawia na ekspansje, caly czas
rozwija sie wprowadzajqc nowe technologie
i produkty. Jakie najwazniejsze cele i wyzwania
czekajq zatem na tukosz w tym roku?

Rozwdj/zwiekszenie produkcji to dostep do
surowcow, dlatego na przetomie roku przeprowa-
dzilismy pierwszy etap modernizacji naszej uboj-
ni, ktérej ostatecznym efektem ma by¢ 50 procen-
towe zwiekszenie mocy ubojowych. Naturalnym

nastepstwem tych dziatar bedzie modernizacja

i/lub zakup kolejnych linii produkeyjnych.

WYWIAD MIESIACA

Chcemy réwnolegle wprowadzaé ele-
menty z zakresu Al (sztuczna inteligencja),
big data i machine learning, bez ktérych roz-
wéj nowoczesnego przedsiebiorstwa nie jest
mozliwy. Catos$¢ otoczona elementami cyber
bezpieczerstwa. tukosz nadal chce pozostaé
liderem produkgji Indyka i jego przetwordw,
zaznaczajge swojg wyrazng obecnosé w rynku

krajowym i na arenie miedzynarodowe;j.

REKLAMA

- najwyzszej jakosci wtokna pszenne

7z

VITACEL Btonnik Pszenny
— for good food and good profit
- wysoka wydajnos¢ obrébki cieplnej (nawet do 5% wiecej)

- specjalne typy do mielonego miesa, salami i nastrzyku

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 . 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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Dziatamy z duza determinacjg

mlch 0

Z Pawtem Michng, prezesem Michna Food rozmawia Katarzyna Salomon

w Korzenie firmy Michna Food siegajq lat 20. ubiegtego wieku
- jakie byly poczqtki jej dziatalnosci?

Spétka Michna Food, produkujgca artykuty spozywcze, wehodzi
w sktad Grupy Michna. Jestesmy polskq firmq rodzinng, a nasze po-
wigzanie w branzy miesnej rozpoczat pradziadek - Konstanty Michna
w 1920 roku. W 2022 roku nasza spétka zakupita i zmodernizowata
zaktad produkeji konserw w Nidzicy, uzyskata takze Certyfikaty BRC
i IFS. Specjalizujemy sie w produkcji wyrobow miesnych, gtéwnie steryli-
zowanych oraz pasteryzowanych - z udziatem migsa wieprzowego, dro-
biowego, wotowego, zajeczakéw, dziczyzny, pakowanych w opakowania
szklane, puszki stalowe, a takze folie barierowe z tworzywa sztucznego
lub opakowania ceramiczne i plastikowe. Michna Food posiada w swoim
portfolio trzy marki/brandy produktéw: Specjaty Dziadka Kostka, Smaki
zWarmii i Mazur oraz Rarytasy z Kociewia. Produkujemy wysokiej jakosci
wyroby gotowe, takie jak pasztety, paszteciki, policzki w sosie wtasnym
lub z dodatkiem soséw smakowych, migsiwa, mielonki np. typu metka,
golonke z kosciq lub bez, a takze produkty podrobowe. W ofercie posia-
damy tqcznie ponad 70 asortymentéw, z podziatem na réznego rodzaju
opakowania. Wspdtpracujemy z sieciami handlowymi i dystrybutorami.
Stawiamy réwniez pierwsze kroki w eksporcie. Podejmujemy sie takze
mozliwosci realizacji produkeji wyrobéw w marce wtasnej odbiorcy.

Zapraszamy do wspétpracy.




w tqgczenie tradycyjnych recepturi spo-
sobow produkcji z dynamicznym rozwojem
firmy to ogromne wyzwanie. Jak radzi sobie
z nim Michna Food?

W naszej ofercie znajdujq sie rowniez wy-
twarzane w oparciu o tradycyjne receptury do-
stosowane réwnoczesnie do ogdlnych trendow
i oczekiwan wspétczesnych konsumentéw.

Zaktad produkeyjny Michna Food, posiada
6 linii produkeyjno-tematycznych: linie do pro-
duktéw w stoiku typu WECK z gumka, linie do
produktéw w stoiku Twist Off, linie do produk-
téw w opakowaniu foliowym, linie do produkcji
pasztecikéw, linie do produktéw w puszkach oraz
linie do produktéw w naczyniach ceramicznych

i plastikowych.

w Rosngce koszty funkcjonowania to
problem wielu firm - jak i gdzie mozna szukac
oszczednosci nie obnizajqc przy tym jakosSci
oferowanych produktow?

Zaktad jest stosunkowo krétko funkcjonujg-
cym przedsigbiorstwem. Zostat zatem zmoderni-
zowany i Wyposazony w Nowoczesne energoosz-
czedne technologie z uwzglednieniem technologii
odzyskiwania energii oraz z zastosowaniem paliw
przyjaznych srodowisku. Wazna kwestiq jest dla
nas takze oszczedne gospodarowanie wodg - wy-

korzystujemy wiec obiegi zamknigte w produkgji.

w Jak oceniajq Panstwo rok, ktéry
wtasnie mingt?

Rok 2023 nie nalezat do tatwych, ale
i nasza sytuacja na rynku, nowego producen-
ta jest nieco inna od dtugo funkcjonujgcych
marek. Jest to wiec dodatkowe wyzwanie
do pokonania. Dziatamy jednak z duzq de-
terminacjq. Pozyskalismy do wspdtpracy no-
wych odbiorcéw oraz poszerzylismy nasze
mozliwosci technologiczne o baze artykutéw
Marek Wtasnych. Zdobylismy dwie nagrody

w tym roku dla naszych produktéw, z ktorych
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dla wszystkich czytelnikéw Rzeznika Polskiego!

Poczatek roku czesto obfituje w noweroczne postanowienia i jest peten dobrych intenciji.
Czy nie bytoby wigc dobrym pomystem, aby postawi¢ na bardziej
zréwnowazony rozwoj, dajgc drugie zycie maszynom do przetwarzania zywnosci?

Mozna to zrobi¢ sprzedajgc nadwyzki maszyn lub kupujac
uzywane maszyny na naszych aukcjach internetowych.

Dlaczego warto skorzystac z naszej oferty?:

KARKI DO MIESA

KUTRY MASARSKIE

Licytuj i ciesz sie korzysciami podczas
naszych aukgcji internetowych!

& Oszczednosé pieniedzy

& Latwa dostepnosc

J C110/D1M1

& Zréwnowazona opcja

Znajdz i licytuj Wygraj
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jesteSmy bardzo dumni. Jako firma bedgca na
etapie rozwoju z dumgq zauwazamy, ze zdobywa-
my uznanie rynku, a od naszych konsumentow,
otrzymujemy wiele wiadomosci, uwag, spostrze-
zen oraz pochwat dotyczqeych produktéw.
Naszym zatozeniem jest, aby poza nowo-
czesnymi asortymentami posiadaé w ofercie
produkty tradycyjne zaréwno, jesli chodzi o ich

sktad, jak i forme opakowania.

w Ktore z trendéw okazaly sie najistot-
niejsze na rynku?

Do najistotniejszych trendéw minionego roku
zaliczytbym - oferte produktéw na bazie natural-
nych sktadnikéw, opakowania ekologiczne, wiel-
kosé porcji oraz artykuty gotowe do spozycia na

zimno lub gotowe - tylko do podgrzania.

w Jak ocenia Pan potencjat rynkowy
firmy Michna Food?

Spétka Michna Food aktualnie posiada
w swojej ofercie okoto siedemdziesigt asorty-
mentdw, ktére majq swoje miejsce na pétkach
detalicznych. Wspétpracujemy z uznanymi na

rynku spozywczym, do$wiadczonymi odbiorcami.

w Prosze o wymienienie najwazniejszych
atutow przedsigbiorstwa.

Do najwazniejszych atutéw Michna Food
zaliczytbym przede wszystkim zdeterminowang
do dziatania organizacje, ze wsparciem doswiad-
czonych oséb, a takze wspdtprace z uznanymi
dostawcami. Ponadto przedstawiamy konsu-
mentowi nowe podanie i jeszcze lepszq jakosé

produktow.

w Prosze o wymienienie najwazniejszych
kanatéw dystrybucji Waszych produktow. Ktére
z nich sq dla firmy szczegélnie istotne?

Istotni sq dla nas wszyscy odbiorcy, z ktdrymi
wspétpracujemy. Odpowiadamy na oczekiwania
dotyczqce nowosci i atrakeyjnosci artykutow
zaréwno w zakresie rodzaju asortymentu, jak

i sposobu pakowania oraz logistyki.

w Zjakim nastawi

rozpoczy

rok 2024 - czy bedzie to nowy rozdziat w zyciu
wyzn ]
wczesniej drogi? Jakie zadania wyznaczyliscie

zaktadu, czy raczej konty )

sobie na rozpoczynajqcy sie wiasnie rok?

W biezgcym roku koriczymy rozpoczete pro-
jekty i skupiamy sie na planie istotnego rozsze-
rzenia oferty oraz wykorzystania w petni naszych
mocy produkcyjnych. Na Il kwartat zaplano-
walismy natomiast modernizacje w zakresie
wprowadzenia dodatkowej formy opakowanio-
wej dla wybranych artykutéw. Priorytetem jest
réwniez duza aktywno$¢ w zakresie eksportu

naszych artykutéw.

w Z jakimi wyzwaniami bedq musialy

zmierzy¢ sie zaktady migsne w najblizszym
czasie?

Biezqcy rok cechuje sie gtéwnie wzrostem
kosztéw pracowniczych i dotyczy wszystkich
branz. W branzy miesnej wyzwaniem sq przede

wszystkim coroczne analizy rynkdw surowco-

wych w celu zabezpieczenia stabilnosci dostaw
surowcow oraz utrzymywania stabilnych cen
w ofertach dla swoich odbiorcow. Jest to bardzo

istotne dla wspétpracy.

Dziekuje za rozmowe.
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POLACZENI JAKOSCIA

w Co czeka nas w nowym roku w sektorze bezpieczeristwa
Zywnosci w branzy miesnej?

Z pewnosciq czeka nas kontynuacja zmagan ze Swiatowym kryzysem
zywnosciowym wywotanym dziataniami zbrojnymi, jak réwniez mozemy
spodziewac sie kolejnych przedsiewzie¢ koordynowanych przez Unie
Europejska w celu zapewnienia bezpieczernstwa zywnosciowego. W zwigz-
ku z trwajgcym kryzysem w przypadku branzy migsnej prawdopodobnie
utrzymajq sie wahania rynkowe w obszarze surowcowym, co bedzie wy-
magato od przedsigbiorstw wzmozonej weryfikacji dostawcow i dostaw,

pod wzgledem bezpieczenstwa i jakosci zywnosci.

w Zjakimi najwazniejszymi wyzwaniami zmierzy sie firma Animex
w kwestii zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci konsumentom?

Stawiamy na ludzi, dlatego wcigz doskonalimy sposoby wspierania
kompetencji i zaangazowania pracownikéw w zapewnienie bezpieczenstwa
i jakosci naszych produktéw. Oprécz oczywistych narzedzi, w jakie wypo-
sazone sq poszczegdlne stanowiska pracy, rownie istotnymi elementami
w tym zakresie sq procedury systemu zarzqdzania jakoscig. Jednym
z wazniejszych wyzwan w tym roku jest dla nas znalezienie najlepszej
drogi dotarcia z tresciq procedur systemowych do pracownikéw. Planujemy
wpasowac naszq dokumentacje systemowq w rozwojowy trend prostego
jezyka (plain language), poprawiajgc tym samym dostep do informagji
kluczowych dla bezpieczenstwa i jakosci zywnosci oraz ich zrozumienie,
a nastepnie skuteczne realizowanie zadan na ich podstawie. W tym przed-
siewzieciu zamierzamy korzystac rowniez z potencjatu infografik, ktore sq

nosnikiem tresci niezaleznych od uzywanego jezyka.

w Zjakimi najczestszymi problemami zwigzanymi z bezpieczen-
stwem zywnosci mierzycie sie podczas codziennej pracy?

Z Szymonem Osko - Dyrektorem Zarzadzajacym ds. Jakosci
w firmie Animex Foods sp. z 0.0. rozmawia Katarzyna Salomon

Warto wspomniec, ze w ostatnim czasie daje sie zaobserwowad
zwiekszone ryzyko dotyczqce niewtasciwej jakosci surowcow, szczegdlnie
jesli chodzi o zagrozenia chemiczne - zanieczyszczenia czy pozostatosci
obcych substancji. Powodéw
pewnie mozna by doszukiwac
sie wsrod skutkéw kryzysu, moze
niekoniecznie jako celowe dziato-
nie, ale np. pewne zaniedbania

branzy miesnej
prawdopodobnie

czy zaniechania w farcuchu zyw-
nosciowym powstate pod presjq
réznych deficytéw. Nasza rola
polega na restrykcyjnej i sku-
tecznej weryfikacji dostawcdw rynkowe
i dostaw zgodnie z procedurami

systemu zarzqdzania jakoscig.

w Jakie sq Wasze priorytety w tym zakresie?

Skupiamy sie na przeciwdziataniu zagrozeniom. Mam tu na mysli
swiadomy, ukierunkowany rozwdj kultury jakosci w naszej organizacji
oraz ciggte doskonalenie naszego systemu zarzqdzania jakosciq. Mozna
powiedzie¢, ze w naszej branzy ostatecznie jakos¢ jest dzietem rak ludzkich,

dlatego kompetencje i zaangazowanie pracownikéw sq tu podstawg.

w W jaki sposéb optymalizowaé produkcje zapewniajgc row-
noczesnie konsumentom najwyzszy poziom bezpieczernstwa Zywnosci
- czy jest to mozliwe?

Moim zdaniem nalezy dziata¢ wielotorowo i nasza firma wtasnie tak
robi, tzn. patrzqc na proces produkgji z szerokiej perspektywy, uwzglednia

zaréwno aspekt wydajnosci produkgji, jak i pozostate kwestie nierozerwalnie

W zwiazku z trwajacym
kryzysem w przypadku

utrzymaja sie wahania



Stawiamy na ludzi,
dlatego wciaz
doskonalimy sposoby
wspierania kompetencji ————
i zaangazowania ;
pracownikow

powigzane ze sobg w tym obszarze: bezpieczen-
stwo i jakos¢ zywnosci, zréwnowazone zarzqdzanie
zasobami oraz wptywem na zewnetrzne otoczenie
organizacji - srodowisko naturalne i lokalne spo-
tecznosci. Nasze dziatania sq oparte na strategii
zréwnowazonego rozwoju i koncentrujq sie na
trzech gtéwnych obszarach: Biznes, Otoczenie
i Ludzie. Jedynie takie holistyczne spojrzenie na pro-
ces pozwoli zaplanowac jego optymalizacje w taki
sposob, aby mogta ona przynies¢ oczekiwane efek-
ty na wszystkich polach. Klucz polega na tym,
ze tylko interdyscyplinarne zespoty specjalistéw
z poszczegdlnych dziedzin sq w stanie dostrzec
i wykorzysta¢ w sposéb kompleksowy mozliwosci
zaoszczedzenia zasobéw przy jednoczesnym za-
pewnieniu wysokiego poziomu jakosci produktow
i ustug zgodnie z wartosciami etycznymi. Ten trend
bedzie sie wzmacniat, zresztq przy zdecydowa-
nym wptywie unijnej dyrektywy w odniesieniu do
sprawozdawczosci przedsiebiorstw w zakresie
zréwnowazonego rozwoju (CSRD - Corporate
Sustainability Reporting Directive), zgodnie z ktorg
ESG (Environmental, Social, Governance) to klu-
czowy element strategii biznesu i jedna z podstaw

tworzenia wartosci organizacji.

Jestem przekonany

o kluczowym
Znaczeniu
wspoétdziatania

ekspertow z réznych

odnosnych dziedzin

w Jak wydtuzyc trwatosé produktow
w sposob optymalny - bezpieczny, naturalny
i ekonomiczny?

Nawigzujgc do mojej wezesniejszej wypowie-
dzi, jestem przekonany o kluczowym znaczeniu
wspétdziatania ekspertow z réznych odnosnych
dziedzin. Dotyczy to obszaréw takich jak identy-
fikacja i analiza zagrozen bezpieczenstwa zyw-
nosci oraz zwigzana z tym ocena ryzyka, rozwdj
technologii produkgji i pakowania, nowoczesne
systemy zapewnienia higieny procesu, a takze
ogolnie pojety postep cywilizacji, ktory dzis juz
nalezy definiowac jako tozsamy ze zréwnowazo-

nym rozwojem.

w Dlaczego kultura jakosci jest podsta-
wq funkcjonowania kazdej firmy przetworstwa
spozywczego?

Organizacje przemystu spozywczego prak-
tycznie nie mogtyby istnie¢ bez wdrozonego syste-
mu zarzqdzania jakoscig, a kultura jakosci stanowi
srodowisko, w ktérym ten system funkcjonuje. Od
tego, czy pracownicy bedq przekonani do poste-
powania zgodnie z procedurami systemowymi

zalezy, czy system zarzqdzania jakoscig bedzie

WYWIAD MIESIACA

nalezycie spetniat swojq funkcje. Podstawowe
znaczenie kultury jakosci, a w szczegdlnosci
kultury bezpieczenstwa zywnosci, dostrzegli
juz autorzy norm takich jak BRC Food, a przede
wszystkim ustawodawcy - rozporzqdzenie (WE)
nr852/2004 w sprawie higieny srodkéw spozyw-
czych wymaga uzyskania, utrzymania i przedsta-
wiania przez przedsigbiorstwa spozywcze do-
wodow potwierdzajgeych odpowiedniq kulture

bezpieczenstwa zywnosci.
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- poprawa stabilnosci termicznej wyrobu

- poprawa wiasciwosci sensorycznych wyrobu na zimno i ciepto
- obnizenie kosztéw przez redukcje ubytkéw

- wyjatkowe wigzanie wody (preparat btonnikowy)

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 78
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 48 22 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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Opinie i komentarze

Co przyniesie 2024 rok w handlu z sieciami?

2024 rok upatruje przede wszystkim korzystnie dla regionalnych dostawcéw miesa i wedlin do najwiekszych sieci
handlowych w Polsce. W tym zakresie zaktadam wzmocnienie oraz dalszy rozwéj wspoétpracy gtéwnie w obrebie wybranych
regionéw w Polsce, w miejscach, gdzie regionalne marki i dostawcy sg najlepiej zorganizowani. Jest to podyktowane przede
wszystkim wysokim standardem obstugi jak réwniez wysoka jakoscig oferowanych produktéw, do ktérych sieci handlowe

sie przekonaty. W tym miejscu nalezy podkresli¢, ze sieci handlowe stwarzaja elastyczne warunki wspdtpracy, dopasowujac

sie tym samym do specyfiki i wielkosci poszczegéinych dostawcéw.
Nie bez znaczenia sg réwniez okreslone specjalizacje produkcyjne wybranych zaktadow jak nasz, ktéry specjalizuje sie
w produkcji wedlin dojrzewajacych takich jak kietbasa dojrzewajaca Palcéwka, czy tez asortymentéw wysokojakosciowych z kategorii
wedzonek oraz kietbas cienkich.
Na szczegblng uwage zastuguje réwniez fakt, iz mniejsze podmioty z uwagi na mniejszg strukture organizacyjng, krétsze Sciezki decyzyjne,
dynamiczniej reaguja na zmieniajace sie potrzeby na rynku jak réwniez, na stosowne wymagania i potrzeby ze strony sieci handlowych.

Robert Szpara

__4/
Prezes Zarzqdu —~
) enarck
ZM Lenarcik ZAKLAD MIESNY

Oszczednosci = panowanie nad kosztami

Kluczem do dobrego zarzadzania obcigzeniami kosztowymi w firmie jest ich wtasciwa analityka, nie tylko na
standardowe podziaty funkcjonalne, rodzajowe czy wg. miejsca powstawania. Musimy pamieta¢ o tym, ze naszg firme
tworzg pracownicy zatem koszty to nie cyfry, koszty to ludzie i ich dziatania, dlatego kazda organizacja powinna wytworzy¢

na swoim gruncie kulture oszczednosci. Tak jak wspomniatem pracownicy generujg koszty, bo taka jest istota dziatalnosci
firmy, kluczem jest jednak spowodowa¢, aby posiadali petng o nich Swiadomos$¢ czyli wiedze. Praktycznie kazdy kierujacy
dziatem w firmie powinien zna¢ generowane przez swoj zespot obcigzenia, powinien skutecznie je poréwnywac z planem kosztow

(budzetem) i natychmiast reagowac na zaistniate odstepstwa.

To rodzi odpowiedzialno$¢. A odpowiedzialno$¢ za koszty to wiasnie "kultura oszczednosci". Proces ten powinien obejmowac cato$¢

firmy i jej wydatkow.

Dobre praktyki:

e Oszczednosci szukamy i planujemy w kazdym obszarze, bez wyjgtkéw. Moze warto zaczqé od siebie?

e W firmach produkeyjnych koszty gtéwnie sq po stronie materiatéw, wynagrodzenia i obecnie energii. Analizujcie je dogtebnie wspdlnie
z dziatami produkgji, logistyki i sprzedazy. Moje doswiadczenia wskazujg, ze wspdlne ,rozmawianie” o kosztach pozwala na znaczne
oszczednosci i rezygnacje z dziatan typu ,bo tak robilismy zawsze”

*  Projekty oszczednosciowe - jezeli znajdziecie juz wspdlnie znaczqce tematy oszczednosciowe uruchamiajcie je w rezimie zarzqdzania
projektem. Duze pienigdze i duze oszczednosci zawsze bedq w zainteresowaniu waszych szeféw/wiascicieli.

e Widrazajcie ,kulture oszczednosci” - najlepiej w formie programu dla Wszystkich w firmie, uzyskacie wiedze na temat jak i gdzie oszcze-

dzac oraz jakie inwestycje spowodujg ograniczenie kosztéw dziatania poszczegdlnych dziatéw Waszej Firmy.

Barttomiej Apanowicz
ekspert branzy miesnej, dyrektor zarzqdzajgcy z ponad 25 letnim doswiadczeniem
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Optymalizacja kosztéw w branzy miesnej jest kluczowym
elementem dla zapewnienia jej rentownosci i konkurencyjnosci.

W dzisiejszych czasach, kiedy konsumenci coraz cze$ciej poszukujg produktéw wysokiej jakosci przy jednoczesnym

zachowaniu rozsgdnych cen, przedsiebiorstwa musza wykazac sie innowacyjnoscia i elastycznoscig w zarzadzaniu kosztami.

Po pierwsze, waznym trendem jest automatyzacja i cyfryzacja proceséw produkcyjnych. Wprowadzenie r
nowoczesnych technologii, takich jak systemy zarzadzania produkcjg oparte na danych (MES) czy zaawansowane ‘ /“
rozwigzania w zakresie robotyzacji, moze znacznie zwiekszy¢ efektywno$¢ operacyjna. To z kolei przektada sie na nizsze
koszty produkcji i lepsza kontrole jakosci.

Kolejnym aspektem jest zréwnowazony rozwoj i odpowiedzialnos¢ srodowiskowa. Inwestycje w odnawialne Zrédta energii, recykling oraz
zmniejszenie emisji gazéw cieplarnianych nie tylko wpisuja sie w globalne trendy ekologiczne, ale réwniez moga generowac oszczednosci na dtuzszg
mete. Ponadto, coraz wiecej konsumentéw wybiera produkty od firm odpowiedzialnych ekologicznie, co moze by¢ dodatkowym atutem rynkowym.

Nie mozna réwniez ignorowac znaczenia efektywnego zarzgdzania tancuchem dostaw. Optymalizacja logistyki, zaréwno w kwestii transportu,
jak i magazynowania, moze przynies¢ znaczace oszczednosci. Warto réwniez zwréci¢ uwage na coraz bardziej popularne modele wspotpracy
z dostawcami, takie jak partnerstwa strategiczne czy outsourcing niektérych etapéw produkgji.

W kontekscie branzy miesnej, istotna jest réwniez innowacyjno$¢ w rozwoju produktéw. Dostosowanie oferty do zmieniajacych sie preferencji
konsumentéw, takich jak zainteresowanie zdrowym odzywianiem czy alternatywami dla miesa, moze by¢ kluczem do zdobycia nowych segmentéw rynku.

Podsumowujac, optymalizacja kosztéw w branzy miesnej wymaga holistycznego podejscia, ktére uwzglednia zaréwno aspekty technologiczne,
ekologiczne, jak i zmieniajace sie potrzeby rynku. Inwestycje w nowoczesne technologie, odpowiedzialno$¢ srodowiskowa, efektywne zarzadzanie
tancuchem dostaw oraz innowacyjno$¢ produktowa sg kluczowe dla zapewnienia trwatej przewagi konkurencyjnej i zréwnowazonego rozwoju.

Wojciech Kowalczyk
CEO EQS International

Dania gotowe, czy ten trend nadal bedzie sie rozwijat?

Segment dan gotowych w ostatnim czasie mocno sie zmienia - niedawno sformutowanie ,danie gotowe" kojarzyto
sie dosy¢ jednoznacznie - z szybkim, niepetnowartosciowym positkiem i kulinarna drogg ,na skréty”. Dzi$ danie gotowe
coraz czesciej staje sie satysfakcjonujacg alternatywga dla samodzielnie przygotowanego positku bez straty na jakosci
czy smaku.

Dowodem na to jest seria produktéw wolno gotowanych marki tukoéw, do ktérej nalezy az osiem réznych rodzajoéw
mies, zaréwno wotowych jak i wieprzowych, a takze produkty w stoikach jak Flaki wiejskie czy Bigos domowy z migesem.

Obecnie konsumenci sg zabiegani, zyja w duzym po$piechu, wiec tzw. dania gotowe sg dla nich Swietnym rozwigzaniem, pod

warunkiem, ze ich sktad jest jak najbardziej zblizony do tego czego uzyliby w domu samodzielnie komponujac positek. Dzi$ nie trzeba juz spedzac
wielu godzin w kuchni, by méc cieszy¢ sie smacznym i warto$ciowym jedzeniem - wystarczy siegna¢ po odpowiednie produkty, zaprojektowane
specjalnie po to, by konsument zjadt pyszne miesne, warto$ciowe danie, zaoszczedzony czas wykorzystat na inne réwnie przyjemne jak gotowanie
czynnosci.

Marka tukdéw sukcesywnie wzbogaca asortyment wyrobéw wolno gotowanych. Obecnie wsréd nich klienci znajdg golonke wieprzowg w dwéch
odtonach - klasycznej i z zurawing, zeberka wotowe i wieprzowe oraz cztery wariacje na temat wotowiny (ossobuco, wotowina do szarpania, sztuka
miesa, gulasz wotowy). Wyselekcjonowane miesa w procesie produkcyjnym otulone zostaty aromatycznym sosem i gotowane w specjalnym worku
od 8 do 10 godzin w niskiej temperaturze 85°C, dzieki czemu staty sie miekkie, rozptywajace sie w ustach i zachowaty cenne wartosci odzywcze.
By mac sie cieszy¢ szybkim, ale zarazem smacznym i sycacym positkiem dla catej rodziny wystarczy podgrza¢ zawarto$¢ opakowania wraz
z sosem w piekarniku, mikrofaléwce lub w goracej wodzie i podac z ulubionymi dodatkami. Obserwujac rynek dan gotowych zauwazamy rosnace

zainteresowanie tym segmentem, dlatego pracujemy nad kolejnymi wariantami, tak moc spetni¢ oczekiwania jak najszerszej grupy konsumentéw.

Aleksandra Zdanowicz
specjalista ds. marki
Zaktady Miesne tUKOW S.A.
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OPTYMALIZACJA KOSZTOW

INNOWACJE PROMAG S.A. W MAGAZYNIE:

1
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Magazyn chtodniczy odgrywa kluczowa role w taficuchu logistycznym
produktéw i surowcow wymagajacych niskiej temperatury przechowywania.
W niniejszym artykule przyblizymy, w jaki sposéb nowoczesne akumulacyjne
systemy magazynowe, zaréwno zautomatyzowane jak AutoMAG Mover

Regaly paletowe jezdne - realizacjia PROMAG w chfodni

=PROMAG

POSZERZAMY PRZESTRZEN

i AutoMAG Shuttle, oraz tradycyjne regaly paletowe jezdne, umozliwiajg
efektywne, energooszczedne i bezpieczne sktadowanie towaréw w warunkach
kontrolowanej temperatury. Przy podejmowaniu decyzji o wyposazeniu

obiektu magazynowego w regaty warto zwrdci¢ sie do posiadajacych duze
doswiadczenie doradcéw PROMAG S.A., ktérzy bezptatnie przygotujg projekt

optymalnego zagospodarowania przestrzennego magazynu.

Z jakimi wyzwaniami trzeba sie
zmierzy¢ w chiodniach lub mrozniach?

Efektywne zarzqdzanie chfodniq lub mrozniq to nie tylko zapew-
nienie odpowiedniej temperatury, ale takze wyzwania zwigzane z wy-
sokimi kosztami operacyjnymi, zarzqdzaniem zapasami oraz trudnymi
warunkami pracy.

Ze wzgledu na bardzo wysokie koszty utrzymywania niskiej tempera-
tury, optymalizacja przestrzeni magazynowej w magazynach chtodniczych
nabiera szczegdlnego znaczenia. W przypadku sktadowania produktéw

PROMAG S.A.
www.promag.pl

o krétkim terminie przydatnosci niezwykle istotny jest réwniez precyzyjny
nadzér nad zapasami, by unikngé strat zwigzanych z ich przeterminowa-
niem oraz utylizacjq. Istotne jest tutaj zastosowanie zasady FIFO, zgodnie
zktdrq towar, ktéry jako pierwszy znalazt sie w magazynie, réwniez jako
pierwszy go opuszcza. Dodatkowo, surowy mikroklimat chtodni wymaga
od pracodawcy zapewnienia zgodnych z przepisami warunkéw pracy
i srodkéw ochrony indywidualnej.

Wszystko to sprawia, ze chfodnie i mroznie to specyficzny i bardzo

wymagajqcy obszar logistyki magazynowej.



Jak ksztattujg sie trendy rozwoju
w branzy magazynéw chtodniczych?

Automatyzacja i cyfryzacja proceséw oraz dgzenie do optymalizacji
kosztéw - to najwazniejsze trendy majgce wptyw na rozwdj branzy maga-
zyndéw chtodniczych w Polsce. Whasciciele i operatorzy mrozni i chtodni
zdajq sobie sprawe, ze magazyn odgrywa strategicznq role w organizacji
taricucha dostaw produktéw spozywczych. Wiedzg, ze w obliczu postepu
technologicznego i dynamicznych zmian rynkowych, ich firmy by pozostaé
konkurencyjnymi, wymagajq innowacyjnych rozwigzan. Nowoczesne metody
sktadowania towaréw jak AutoMAG Shuttle czy AutoMAG Mover sprawiajq,
ze polskie magazyny chtodnicze stajq sie bardziej wydajne, elastyczne i kon-
kurencyjne. Warto réwniez zauwazyd, ze rozwdj w kierunku automatyzacji
ma réwniez wymiar ekologiczny. Implementacja nowoczesnych technik
sktadowania towardw przyczynia sie do redukcji kosztéw zuzycia energii,

ograniczajqc niekorzystny wptyw dziatalnosci na $rodowisko naturalne.

Jakie sg obecnie rozwigzania
dla magazynow chiodniczych?

W przypadku magazynéw chtodniczych i mrozni, doradcy PROMAG
S.A. zalecajq zazwyczaj trzy rozwigzania umozliwiajgce bezpieczne i efek-
tywne sktadowanie towaréw w temperaturze nawet do -25°C - regaty
paletowe jezdne, pétautomatyczny system gestego sktadowania AutoMAG
Shuttle oraz w petni automatyczny system AutoMAG Mover.

Regaly paletowe jezdne dzigki zageszczeniu sktadowanych tadun-
kéw pozwalajq na zwiekszenie pojemnosci obiektu przy jednoczesnym
zachowaniu dostepu do kazdej jednostki paletowej. Wykorzystywane sq
w magazynach z asortymentem o $rednim i niskim poziomie rotacji, do
ktdrego nie jest wymagany zbyt czesty dostep. Ich konstrukcja zbudowana
jest z tradycyjnych regatéw rzedowych umieszczonych na specjalnych wéz-
kach jezdnych, ktére przesuwajq rzedy regatéw po stalowych prowadnicach
szynowych umieszczonych w posadzce magazynu. Co warte podkreslenia,
szyny jezdne zainstalowa¢ mozna zaréwno na etapie wylewania nowej po-
sadzki, jak rowniez w istniejgcym juz podtozu. PROMAG S.A. oferuje takze
mozliwo$¢ wyposazenia systemu w interfejs umozliwiajgcy komunikacje
z systemem zarzqdzajgcym magazynem (WMS).

W przypadku firm, ktére chcq wykonaé pierwszy krok w strone auto-
matyzacji proceséw magazynowych polecanym rozwigzaniem jest pétau-

tomatyczny system gestego sktadowania AutoMAG Shuttle.

Potautomatyczny system gestego skfadowania

AutoMAG Shuttle pracujqcy w mroZni - realizacja PROMAG

To idealne rozwigzanie w przypadku magazynéw wymagajgcych
szybkiej i efektywnej rotacji towaréw w systemie FIFO. W systemie tym prze-
mieszczanie palet w regale odbywa sie za pomocq sterowanego radiowo
wozka wahadtowego. Maksymalne zageszczenie skladowanych towardw,
zautomatyzowane przemieszczanie palet wewngtrz korytarza regatowego

oraz wyeliminowanie koniecznosci wjazdu wézka widtowego do wnetrza
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regatéw przektada sie na ograniczenie kosztéw logistycznych, wzrost
wydajnosci operacji magazynowych oraz poprawe bezpieczefistwa pracy.
Najwyzszy wskaznik efektywnosci osiggany jest dzieki rozwigzaniom w petni
automatycznym, takim jak automatyczny system gestego sktadowania
AutoMAG Mover. Petna automatyzacja sktadowania i transportowania
palet, mozliwosé pracy w systemie 24/7, maksymalne wykorzystanie kuba-
tury obiektu, najwyzsza efektywnosé procesow intralogistycznych, redukeja
kosztow i bezpieczeristwo pracy - to podstawowe zalety wyréznionego
tytutem ,Produkt Innowacyjny dla Logistyki, Transportu i Produkcji”
systemu AutoMAG Mover.

Automatyczny system transportu i sktadowania
AutoMAG Mover w firmie Indrol - realizacjia PROMAG

Podstawowym zatozeniem, zaprojektowanego przez PROMAG S.A.
rozwigzania, jest catkowita eliminacja wozkéw widtowych ze strefy skia-
dowania i transportu wewnetrznego. Przeptyw palet odbywa sie w petni
automatycznie za posrednictwem bezobstugowych wézkow transferowych
AutoMAG MOVER, wézkéw wahadtowych AutoMAG Shuttle oraz przeno-
$nikow pionowych AutoMAG Lift sterowanych z poziomu WMS.

Automatyczny system AutoMAG MOVER znajduje zastosowanie
w magazynach szybko i wolno rotujgcych, ze stosunkowo mato zréznico-
wanym asortymentem. System AutoMAG MOVER firmy PROMAG jest

rozwiqzaniem elastycznym, uniwersalnym i modutowym.

Jaka jest popularnosé tego typu produktow?
Zainteresowanie nowoczesnymi systemami gestego sktadowania
ro$nie z kazdym rokiem. Przedsigbiorcy zdajq sobie bowiem sprawe, ze
korzysci finansowe i organizacyjne wynikajqce z ich zastosowania znacznie
przewyzszajq wydatki inwestycyjne. Maksymalizacja przestrzeni, redukcja
kosztéw i usprawnienie zarzqdzania zapasami to konkretne argumenty

przemawiajqgce za inwestowaniem w nowe technologie intralogistyczne.

Podsumowanie

W dzisiejszym dynamicznym srodowisku biznesowym innowacje sta-
nowiq site napedowq rozwoju przedsiebiorstw. Nowoczesne technologie
dostarczajq przedsigbiorstwom narzedzi do inteligentnego i efektywnego
zarzqdzania magazynami, podnoszqc ich konkurencyjno$é na krajowym
i globalnym rynku.

Dobér optymalnego systemu sktadowania do magazynu chtodniczego to
ztozone zagadnienie wymagajqce profesjonalnego podejécia. PROMAG S.A.
zapewnia kompleksowq obstuge inwestycji obejmujqcq analize przedwdroze-
niowg, projekt, produkgje oraz instalacje i wdrozenie systemu dopasowanego
do indywidualnych potrzeb, a takze oprogramowanie klasy WMS oraz inte-
gracje z nadrzednymi systemami funkcjonujacymi w przedsiebiorstwie klienta.
Ponad 40-etnie doswiadczenie PROMAG S.A. w realizacji zaawansowanych
projektéw intralogistycznych jest gwarancjq niezawodnego funkcjonowania

magazynu oraz uzyskania zatozonych efektéw inwestycji.
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Innowacyjne i optacalne
rozwigzania przemystowe - fotowoltaika

Nieustajagca optymalizacja kosztéw jest jednym
z najwazniejszych czynnikéw determinujacych sukces dobrze
zarzadzanego przedsiebiorstwa. Przetworstwo miesne
to przemyst, ktéry wykorzystuje znaczne ilosci energii,
zaréwno do zasilania maszyn i urzadzen, jak i do utrzymania
odpowiednich warunkéw termicznych w halach produkcyjnych
i magazynowych.

Na optymalizacje kosztéw zwigzanych ze zuzyciem energii nalezy
spojrzec nie tylko pod wzgledem samych kosztéw jej zakupu. Pojawiajq sie
coraz czesciej wymagania bankow i funduszy zwigzane z finansowaniem
udzielanym dla przedsiebiorstw. Brak strategii lub planu dekarbonizacji
dziatalnosci niezaleznie od zakresu dziatalnosci bedzie skutkowato utrud-
nieniami w dostepie do pozyskania srodkéw finansowych. Od kilku lat
widoczne takze jest wywieranie presji ze strony sieci dystrybucyjnych na
producentéw w zmniejszaniu $ladu weglowego okreslanego dla wszystkich
juz produktow. Presja ta spowodowana jest strategiq odchodzenia w Unii
Europejskiej od paliw kopalnych, ochrona rynku wewnetrznego przed pro-
duktami z miejsc, gdzie ochrona klimatu nie jest tak istotna. Dodatkowe
wymagania pojawiajq sie takze ze strony samych odbiorcow koricowych
i ich zachowan proekologicznych. Nalezy oczekiwaé jeszcze wigkszego
wzrostu presji na ograniczenie sladu weglowego az do osiggniecia efektu
tzw. zero emisyjnosci produkgji.

Caty proces odejscia od paliw kopalnych i kosztéw zwigzanych z trans-
formacjq wspierany jest przez wiele instytucji i rozwigzan technologicz-
nych. Potrwa to jeszcze na pewno kilka lat, ale w pewnym momencie czas
dobiegnie korica. Nie powinno to jednak pozwoli¢ odktadaé¢ modernizacji
w biznesie na ostatniq chwilg, gdyz proces inwestycyjny i mozliwos¢ opty-

malizacji kosztéw jest jednak ztozony.

Marcin Sikorski
MPL Energy Sp. z 0.0.
marcin.sikorski@mplenergy.pl
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Proces ten wymaga przede wszystkim przygotowania strategii w za-
kresie pozyskania, magazynowania i wykorzystania energii nie tylko
elektrycznej. Dodatkowo kazde z zaplanowanych dziatan wptywa na inne
réwnie wazne aspekty dziatalnosci przedsigbiorstwa np. opracowanie
innowacyjnych, bardziej wydajnych lub energooszczednych technologii
produkgji, pakowania, magazynowania i dystrybucji. Nie bez znaczenia
jest to takze przy dziataniach zwigzanych z szeroko pojetym marketingiem
i budowq lepszej pozycji rynkowej.

Kluczem do sukcesu w obecnych czasach, kiedy koszty energii
elektrycznej w Polsce osiggnety duzo wyzszy poziom w stosunku do lat
ubiegtych, jest stosowanie rozwigzan pozwalajgcych zmniejszy¢ jej zapo-
trzebowanie oraz uzyskac dostep do taniej zielonej energi elektrycznej.

Koszt wytworzenia energii elektrycznej z zainstalowanej elektrow-
ni stonecznej na budynkach przemystowych lub gruntach potozonych
w poblizu jest znacznie nizszy niz koszt energii zakupionej od dostawcy.
Na bazie wieloletnich doswiadczen w projektowaniu, montazu i serwisie
przemystowych instalacji fotowoltaicznych firmy MPL Energy z Zabrza,
koszt wyprodukowania z elektrowni stonecznej o mocy min. 50 kWp wy-
nosi mniej niz 1770 PLN/MWH. Jest to radykalna réznica w poréwnaniu
do obecnych cen na rynku i stanowi przewaznie mniejszy kosz niz same

optaty za przesyt energii.



Obnizki cen komponentéw stosowanych przy budowie takich elek-
trowni dodatkowo poprawiajq aspekty ekonomiczne i skracajqg czas zwrotu
takiej inwestycji. Optacalnos¢ inwestycji wptywa na poprawe warunkéw
jej finasowania ze srodkéw wtasnych lub instytucji finansujgcych (dofinan-
sowujqcych) takie przedsiewziecia. Dofinansowanie moze by¢ w formie
bezzwrotnej dotacji celowej na konkretne dziatania lub pozyczki z prefe-
rencyjnym oprocentowaniem.

Programy wsparcia dla w/w inwestycji poza ograniczeniami czasowy-
mi sq zréznicowane pod wzgledem zakresu i kwoty. Dodatkowe aspekty,
ktére sq brane pod uwage to wielkos$¢ przedsiebiorstwa, branza i miejsce
prowadzenia dziatalnosci.

Dodatkowo zmiany w ustawie o odnawialnych Zrodtach energii z 2023
roku utatwity kwestie wymagan formalnych w zakresie braku wymaganego
pozwolenia na budowe dla instalacji fotowoltaicznych o mocy nie wigkszej
niz 150 kWp. Ogranicza to koszty zwigzane z przygotowaniem czesci
dokumentacji wymaganej przez zaktady energetyczne.

Coraz wigcej firm w Polsce decyduje sie na montaz elektrowni sto-
necznych dzieki firmie MPL Energy. Warto podkresli¢, ze instalacja paneli
fotowoltaicznych to nie tylko oszczednosci, ale rowniez ekologiczne dziata-
nia na rzecz poprawy ochrony srodowiska naturalnego. Energia stoneczna
jest czystym i niewyczerpalnym zrédtem energii, ktére nie powoduje
emisji szkodliwych substancji do atmosfery. Nawet bez dofinansowania
inwestycja we wtasng elektrownie fotowoltaiczng jest bardzo optacalna.
Ewentualne dofinasowania (dotacje, preferencyjne pozyczki) dodatkowo
poprawiajq warunki optacalnosci.

Dla przyktadu zaktad zasilany w taryfie B ptaci za 1 MWh energii
z dystrybucjg 900 PLN. Instalacja PV o mocy 0,5MW i koszcie 1,25
min PLN zaoszczedzi rocznie nie mniej niz 0,45 min PLN. Czas zwrotu
z inwestycji < 3 lata.

Najczesciej wybieranq przez przedsiebiorcow formg finansowania jest
leasing operacyjny lub finansowy. Przy braku dota-
cji lub dofinasowania korzystnie wypada leasing
operacyjny. Takie rozwigzanie pozwala na wpisa-
nie w koszty dziatalnosci wszystkie miesieczne raty
leasingowe oraz optate wstepng wymagang przez
firme leasingowa. Przy zakupie instalacji fotowol-
taicznej (PV) z wiasnych srodkow czas amortyzacji
wynosi 10 lat, a dzieki wykorzystaniu leasingu
skracamy go o potowe (w zaleznosci od czasu,
na jaki zostata podpisana umowa moze to by¢ 5
lub 6 lat). Przez caty okres trwania takiej umowy
wtascicielem instalacji PV jest firma leasingowa.

Jednak w przypadku ubiegania sie o dotacje lub pozyczke na prefe-
rencyjnych warunkach wtascicielem instalacji PV musi by¢ inwestor wiec
w gre wchodzi pozyczka, kredyt lub srodki wtasne.

Coraz czesciej oferowanq formq uzytkowania instalacji PV jest jej
dzierzawa z petng obstugq serwisowq i gwarancyjng. W przypadku takiej
formy finasowania ustalane sq z géry ceny zakupu energii bez wzgledu,
ile zostanie jej wykorzystanej na biezqgce zuzycie.

Bez wzgledu na forme poziom dofinasowania oszczednosci w zakupie
pojawiajq sig juz pierwszego dnia po przytgczeniu instalacji PV do sieci
energetycznej. Kazda wyprodukowana z PV i zuzyta na biezgco MWh
zmniejsza aktualne zakupy energii elektrycznej w tym koszty dystry-
bucji stanowiqce coraz wyzszy koszt na rachunku za energie. Im wiecej
jestesmy w stanie wykorzysta¢ na biezgco MWh produkowanej energii
tym osiggamy wieksze oszczednosci. Przy wykorzystaniu finansowania
zewnetrznego to z oszczednosci mozemy sptacac na biezgco zobowigzania

zwiqzane z instalacjq PV.

Im wiecej
z fotowoltaiki
wykorzystujemy
na biezaco, tym
osiggamy wieksze
oszczednosci
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Decyzja o inwestycji w instalacje PV powinna by¢ poprzedzona analizg

zapotrzebowania na energie i profilu zuzycia z wybranego przedziatu
czasu. Analizie powinna tez zosta¢ poddana mozliwos¢ optymalizacji wyko-
rzystania zainstalowanych urzqdzen w zaleznosci od pory dnia ich pracy.

Nalezy zaproponowac takie zmiany, ktére sq mozliwe do wprowadze-
nia bez szkody na prawidtowy proces funkcjonowania biznesu. Analiza
kazdego przypadku plandw, wdrozenie i optacal-
nosci instalacji PV bedzie zawsze indywidualna.
Czynnikow wymagajqcych analizy jest bardzo wie-
le. Zaczynajgc od okreslenia profilu zuzycia energii
w ciggu doby, ewentualnej sezonowosci produkeji
w przedsiebiorstwie, dostepnego miejsca montazu
instalacji PV, wielkosci (mocy) instalacji, a skon-
czywszy na kwestiach takich jak miejscowy plan
zagospodarowania przestrzennego i mozliwosci
przytgczenia do sieci zaktadu energetycznego.
Produkcja energii elektrycznej z instalacji PV tez
ma swojq specyfike i sezonowosé.

Prébujgc odpowiedzieé na pytanie czy montaz instalacji PV w mojej
firmie jest optacalny nieodpowiedzialnym jest udzielenie odpowiedzi tak
lub nie. Nie mozna bazowac tylko na opiniach dotyczqgcych jednostkowych
przypadkéw bez umiejscowienia takiej inwestycji w catym obszarze i celu
optymalizacji kosztéw dla konkretnego przedsiebiorstwa. Decyzja o in-
westycji w instalacje PV powinna by¢ jednym z elementdw, ktéry pasuje
i wspiera catq idee optymalizacji, dlatego warto skorzysta¢ z doswiad-
czenia zebranego na rynku przez renomowanych wykonawcéw z branzy.

Firma MPL Energy z Zabrza dziata z sukcesem na polskim rynku
od 2010 roku. Posiada duze doswiadczenie w kompleksowej realizacji
inwestycji od analizy potrzeb klienta do przytqczenia przez zaktad energe-
tyczny gotowej do pracy instalacji PV. Zapewnia petng opieke serwisowq
w okresie gwarancyjnym i pogwarancyjnym. Posiada wiele rekomendacji

ze zrealizowanych inwestycji dla biznesu i klientéw indywidualnych.

www.mplenergy.pl
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PRIORYTE

DBALOSC
O EKONOMIE
PRODUKTU

W Kubasik®™

WYROBY ZE STALI MIERDIEWMEL | ALUMINILIM

Z Michatem Kubasikiem - inzynierem produktu
w firmie PPHU Kubasik rozmawia Katarzyna Salomon

w Prosze o przedstawienie oferty dla zaktadéw przetworstwa
miesnego.

Od ponad dwudziestu pieciu lat zajmujemy sie produkejq urzqdzen
i mebli ze stali nierdzewnej dla szeroko pojetego przemystu spozywczego.
Nasza dziatalnos¢ opiera sie przede wszystkim na wyposazaniu, gtéwnie
zaktadéw miesnych, w zatadunki stupowe do maszyn, sluzy sanitarne i inne
rozwigzania zwigzane z higienq. Produkujemy takze wézki farszowe, wedzar-
nicze, pod pojemniki euro. Najpopularniejszq i najczesciej wybierang przez
naszych klientéw gamg produktéw jest natomiast mocno rozbudowana
oferta elektrycznych kottéw warzelnych z ptaszczem glicerynowym, w ktérej
sie specjalizujemy. Priorytetem firmy jest dostarczenie klientom wyrobdéw
z najlepszej jakosci stali nierdzewnej, wykonanych z dbatosciq o szczegdty
i najwyzszq jakosc¢ produktu konicowego. Co istotne - wykonujemy rowniez
produkty niedostepne w katalogu, a realizowane wedtug projektu do-

starczonego przez klienta, bqdz wykonanego na specjalne zamdwienie.

w Gdzie znajdujq zastosowanie Wasze produkty?

Nasze produkty (gtéwnie kotty glicerynowe) znajdujq zastosowa-
nie przede wszystkim w masarniach oraz innych przedsiebiorstwach
przetwarzajgeych zywnosé, takich jak mniejsze cukiernie, piekarnie czy
garmazernie. Naszym odbiorcq jest takze dynamicznie rozwijajqcy sie

rynek diet pudetkowych.

w Jakie sq najwazniejsze korzysci wynikajgce z uzywania
Waszych urzqdzen?
Korzysci jest wiele. Wymienie przede wszystkim oszczednosc energii

uzyskiwang dzieki bardzo dobrej izolacji naszych urzqdzen oraz zasto-

sowania gliceryny, ktéra sama w sobie niezwykle dtugo utrzymuije ciepto
po wytqczeniu kotta. Co wazne, w przypadku, kiedy mamy do czynienia
z nieizolowanym kottem, nastepnego dnia przed rozpoczeciem pracy nie
musimy rozgrzewac go na przyktad od temperatury 20 stopni, lecz tylko go
dogrzewamy. Ma to znaczqcy wptyw na zminimalizowanie zuzycia energii.
Dodatkowo nasze kotty w kazdym litrazu czy tez ksztatcie wewnetrznym
mogq zosta¢ wyposazone w sterownik automatyczny, ktéry bedzie pilno-
wat doktadnej temperatury nie tylko kotta, ale rowniez wsadu oraz czasu
grzania. Istnieje ponadto mozliwos¢ automatycznego ustawienia czasu

startu oraz czasu grzania kotta o wyznaczonych godzinach.




w W jaki sposéb dopasowujecie swoje rozwigzania do indywi-
dualnych potrzeb konkretnego klienta?

Kazda osoba zainteresowana danym produktem jest przekierowywana
bezposrednio do mnie lub do zatozyciela zaktadu, ktéry posiada dwu-
dziestopiecioletnie doswiadczenie. Wnikliwie zgtebiamy temat, zadajemy
pytania, zbieramy informacje - co klient chce robic¢, w jaki sposéb, w jakim
czasie itd. Jezeli nasza standardowa oferta odpowiada tym wymaganiom,
przedstawiamy jq klientowi. Jesli nie posiadamy takiego produktu w naszym
katalogu, w miare mozliwosci technologicznych wykonywany jest projekt

indywidualny, ktéremu réwniez jestesmy w stanie sprostac.

w Co wyréznia Waszq oferte na rynku?

Wymienitbym przede wszystkim zastosowanie sterownika automatycz-
nego w kazdym litrazu kotta oraz dodatkowej izolacji. Produkujemy kotty
od pojemnosci 60 litréw, z mozliwoscig podtqgczenia do sieci o napieciu

230V, do nawet 1000 litrow - w zabudowie prostokqtne;.

w Panstwa produkty charakteryzujq sie szczegélng dbatosciq
o szczeg6ly i najwyzszq jakosciq. Jakie jeszcze inne zalety moze Pan
wymienic¢?

Oprécz wymienionych zalet, dla klientdw istotna jest réwniez atrak-
cyjna cena naszych produktow. Przy opracowywaniu nowych projektow
kierujemy sie przeswiadczeniem, ze nie sztukq jest wymysli¢ cos nowego
i bardzo drogiego. Istotna jest bowiem dbatosé o ekonomie produktu tak,
aby byto mozna sfinalizowac ich zakup nie tylko przez tych duzych, ale
réwniez mniejszych przedsiebiorcéw. Uwazamy, ze cene produktu nie
powinien weryfikowaé rynek, lecz powinna by¢ ona zawsze adekwatna do
walorow uzytkowych danego produktu. Naszym zdaniem, to wiasnie jest

klucz do sukcesu sprzedazy.

w Niezawodnosé i niskie koszty eksploatacji to kluczowe aspekty
przy wyborze danego produktu. Czy, i w jakim zakresie, Wasze propo-
zycje spetniajq te warunki?

Firma zapewnia standardowe warunki gwarancji zgodne z prawami
Unii Europejskiej, ale rzadko zdarza sie, ze czas na naprawe urzqdzenia jest
wykorzystywany maksymalnie. Wyjgtkiem sq $luzy sanitarne, w ktérych czas
na reakcje nie jest diuzszy niz 12 godzin, zas na naprawe nie dtuzszy niz 72
godziny, z wykluczeniem dni wolnych od pracy. W komponenty do maszyn
- miedzy innymi sterowniki oraz grzatki do kottéw, w 90% zaopatrujemy sie
u polskich dostawcéw. W przypadku ewentualnej awarii pozwala nam to na

szybkq wymiane czesci eksploatacyjnych i znaczne obnizenie ich kosztéw.

Doswiadczenie
i starannie dobrany
zespo6t to gwarancja

jakosci i doktadnosci
wykonania

OPTYMALIZACJA KOSZTOW

Nasze produkty to
najwyzszej jakosci
wyroby ze stali
nierdzewnej
wykonywane pod
konkretne
potrzeby klienta

w W jaki sposéb Wasze rozwiqzania przyczyniajq sie do opty-
malizacji funkcjonowania zaktadéw przetworczych?

Posiadamy w ofercie kotly ze zintegrowanym zatadunkiem stupowym.
Dzieki nim klient moze automatycznie zatadowaé wsad do maszyny
za pomocq wézka farszowego DIN 9797, ktére réwniez posiadamy

w naszej ofercie.
Dzigkuje za rozmowe.
www.kubasikinox.pl

biuro@kubasikinox.pl
+48 665 469 841

ARTYKUL SPONSOROWANY
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Optymalizacja kosztow w zaktadzie miesnym,
energooszczednosc i poprawa efektywnosci
procesow produkcyjnych -

wybrane zagadnienia

Wspomniana w tytule optymalizacja kosztéw ma prowadzi¢ do wzrostu zyskéw i poprawy
w rezultacie optacalnosci produkgji, co jest podstawowym celem dziatalnosci kazdego
przedsiebiorstwa, niezaleznie od branzy w jakiej sie znajduje. Duzg role maja tutaj wszelkie

dr Piotr Janiszewski

dziatania logistyczne wspomagajace decyzyjnos¢ i zarzadzanie catg firma. Istnieje na rynku

wiele dostepnych funkcjonalnych rozwiazan, komercyjnych a takze opracowan naukowych,
branzowych itp., by utatwi¢ poprawe funkcjonowanie przedsiebiorstwa, szczegolnie w aspekcie
zmieniajgcych sie warunkéw rynkowych.

Nalezy jednak pamietad, ze samo wdrozenie wszelkich technik za-
rzqdzania produkejq zwykle nie gwarantuje od razu korzystnych efektdw,
gdyz kazda taka implementacja raczej ma charakter indywidualny i zalezy
od profilu poszczegdlnego przedsigbiorstwa.

W nowoczesnym przedsiebiorstwie produkecyjnym coraz bardziej
powszechne staje sie wykorzystanie wszelkich rozwigzan majgcych
wspomagac poprawe efektywnosci proceséw produkeyjnych. Efektywnosé
w ujeciu ogélnym nalezy rozumiec, zgodnie z przyjetq podrecznikowq de-
finicjq jako stosunek uzyskanego efektu do poniesionego naktadu. Mozna
zatem méwic, o réznych sposobach podniesienia efektywnosci produkgji,
m.in. poprzez redukcje bqdz podwyzszenie poniesionych kosztéw oraz
zwiekszenie jakosci produktu koricowego (efektu). Oczywiscie najbardziej

korzystnqg opcjq jest obnizenie naktadow, ale zwigzane z tym znaczqce

podwyzszenie jakosci wyrobu. Taka strategia firmy, chociaz najbardziej
pozqdana, nie zawsze jest mozliwa do uzyskania, szczegdlnie dotyczy to
produkgji, w ktérej tak wiele zalezy od wielu czynnikéw zewnetrznych. Takg
specyficzng gateziq gospodarki jest produkcja zywnosci. Nie w kazdym
przypadku optacalnosé produkcji zalezeé bedzie wytqeznie od przyjetych
rozwigzan w zaktadzie produkujgcym produkt koricowy, przeznaczony do
obrotu handlowego, na pétki sklepowe. W ostatnim czasie znane byty
przypadki np. Chin, gdy kraj ten z eksportera migsa stawat sie importerem,
co diametralnie zmieniato sytuacje na rynkach swiatowych. Podobnie tez
inne sytuacje geopolityczne niosq za sobq pewne ryzyko wahan cenowych
i zwigzanych z tym spadkami optacalnosci. Czesto takze taricuchy dostaw
sq tak rozbudowane, ze poszczegdlne ogniwa wzajemnie wptywajg na

siebie, co powoduje, ze kazde z nich moze warunkowaé optacalnosé.



Wazna staje sig inicjatywa skracania taricuchéw dostaw, co moze miec¢

istotne znaczenie w uzyskaniu korzystnego bilansu ekonomicznego.
Jak podajq inni autorzy, wsréd czynnikéw majgeych wptyw na popra-

we optacalnosci produkeji w przemysle miesnym wyrézni¢ mozna m.in.:

rozwigzania logistyczne w zakresie zarzqdzania produkcjg, zasobami

ludzkimi, taricuchami dostaw, wprowadzanie innowacji produktowych,

ulepszenia infrastrukturalne na bardziej energooszczedne, ekologiczne itp.

Warto jednak wyrdznic¢ dosé popularne rozwigzanie w ostatnim czasie, ale

takze takie, ktére raczej bedzie podlegato dalszemu rozwojowi i notowato

wzrost popularnosci, a mianowicie wprowadzenie automatyki i robotyki

do proceséw produkeyjnych. Praca na linii ubojowej jest bardzo ciezka

fizycznie a do tego powtarzalna, dlatego tez na wybranych stanowiskach

coraz czesciej pracownikéw zastepujq roboty. Wielokrotnie, przy okazji

innych artykutow podkreslano, ze automatyka sprawdza sie szczegdlnie

w pracach wymagajqcych wysitku, jak dotqd w czynnosciach ztozonych

i wymagajqcych precyzji zwykle dominujg pracownicy. Dos¢ dobrze

widoczny jest wspomniany trend na przyktadzie przemystu migsnego

w Danii. W tym kraju, jak podajq Zrédta literaturowe, od ok. 2003 r. syste-

matycznie spada udziat liczba zatrudnionych oséb

w przemysle migsnym a rosnie produkcja miesa.

Obliczono, ze kazdego roku oszczednosci wynoszq

ok. 300 milionéw Euro. Zwigzane to byto gtdwnie z

wprowadzeniem automatyzacji w procesie uboju

zwierzqt rzeznych i czynnosciach zwigzanych z

obrébkg poubojowq tusz. Duriskie opracowania

wskazujg réwniez na wzrost optacalnosci produkcji

wieprzowiny wynikajqcy z oszczednosci energii

wykorzystywanej w catym procesie. Oszacowano,

ze o ile w roku 1990 w procesie uboju jednej sztuki

Swini zuzywano ok. 35 kWh to obecnie ta ilosé

jest nawet o 50% nizsza. Podobna sytuacja ob-

serwowana jest w odniesieniu do zuzycia wody.

W poréwnywanym okresie, na przestrzeni ostatnich 30 lat, zuzycie wody

ograniczono o ok. 70% (ponad 600 litrow zuzytej na 1 tusze w 1990 r.).
Duze znaczenie w obrocie zwierzetami rzeznymi ma dobrostan.

Wiele opracowan wskazuje na Sciste powigzania pomiedzy zapewnieniem

odpowiednich warunkéw w czasie np. transportu, zatadunku, przepedu

zwierzqt itp., dla pozyskania wysokiej jakosci surowca charakteryzujgcego

sie brakiem wad jakosciowych i technologicznych eliminujgcych mieso

z dalszego przeznaczenia. Zapewnienie dobrostanu zwierzqt przektada

sig zatem posrednio na optacalnos¢ produkgji. Transport byt uznawany

za czynnik, w ktérym notowano do niedawna najwiecej upadkéw prze-

wozonych zwierzqt, ale takze powstawanie dodatkowych obrazen. Dzigki

REKLAMA
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podjetym dziataniom, jak np. transport zwierzqt (Swir) w matych grupach,

niewielkie mieszanie zwierzqgt pochodzqcych z réznych stad itp. znacznie

ograniczono upadki zwierzqt i poprawiono ich zdrowotnos¢. Duzq role

odgrywajq pracownicy dziatu skupu oraz kierowcy, ktérzy powinni byé

przeszkoleni w zakresie dobrostanu zwierzqt i sposobow jego zachowania.

Z historycznego punktu widzenia duzq role w poprawie optacalnosci

produkcji migsa miato wprowadzenie systeméw wartosciowania surowca

rzeznego. W przypadku krajéw Unii Europejskiej takim obligatoryjnym

w wiekszosci przypadkéw (dla zaktadéw ubijajgcych powyzej 500 sztuk

Swin na tydzien $rednio w roku kalendarzowym, lub jak w przypadku

niektérych krajéw cztonkowskich, w tym Polski, 200 sztuk lub dla zaktadéw

ubijajgcych powyzej 150 sztuk bydta na tydzien srednio w roku kalenda-

rzowym, lub jak w przypadku niektorych krajéw cztonkowskich, w tym

Polski, 75 sztuk) systemem jest klasyfikacja SEUROP. System oparty jest

na premiowaniu (chociaz warto podkreslic, ze o ile system jest w przy-

toczonych warunkach obligatoryjny to sposéb rozliczenia z dostawcg

zwierzqt przybiera forme w zaleznosci od umowy handlowej) zwierzqt

wysokomigsnych. W przypadku swin klasyfikacja polega na aparaturo-

wej ocenie zawartosci chudego migsa w tuszy,

a nastepnie w zaleznosci od uzyskanej wartosci

przypisanie tuszy klasy jakosciowej, natomiast

w przypadku bydta jest to ocena wzrokowa, ufor-

mowania i ottuszczenia tuszy. Klasyfikacja tusz

wieprzowych doprowadzita do wzrostu wartosci

rzeznej krajowych tucznikéw i ujednolicenia po-

pulacji pod wzgledem duzej zawartosci miesa, co

niewgtpliwe miato przetozenie na wzrost optacal-

nosci produkgji $win. Miato to tez znaczenie dla

konsumentdéw, ktérzy w ostatnim czasie, dzieki

rosnqcej $wiadomosci, zaczeli zwracad wiekszq

uwage na tzw. kalorycznos¢ zywnosci, a o ktérej

w zdecydowanej wiekszosci decyduje zawartosé

ttuszczu. Zatem produkcja zwierzgt o duzej zawartosci miesa, ale niskiej
ttuszczu stata sie bardziej pozgdana takze dla odbiorcéw koricowych.

Osobnym, ale dos¢ istotnym zagadnieniem jest powstawanie od-

padéw poprodukeyjnych (np. krew, kosci skéra, osrodki wewnetrzne,

rogi, kopyta, czaszki) w przypadku branzy miesnej, ktérych wytwarzane

sq znaczne ilosci. Szacuje sig, ze z 330 milionéw zwierzgt poddanych

ubojowi w Unii Europejskiej powstaje ponad 18 miliondw ton produktéw

ubocznych, ktére nalezy zagospodarowaé w racjonalny, ale tez mozliwie

jak najbardziej optacalny sposdb. Istniejq ograniczenia legislacyjne

definiujgce rodzaje odpadéw powstajgcych w czasie produkeji miesa.

W Unii Europejskiej obowigzuje Rozporzqdzenie UE 1069/2009, w ktérym

41-400 Mystowice, ul. Mi_kolowska 50
tel. 608 33 11 77 tel./fax 32 222 91 61 e-mail: info@alimp.com.p

www.alimp.com.pl
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zamieszczono klasyfikacje produktow ubocznych
pochodzenia zwierzecego. Wyrdzniono 3 kate-
gorie, w zaleznosci od potencjalnego zagrozenia
dla zwierzqt, spoteczenstwa oraz srodowiska
naturalnego.

Wiele opracowan wskazuje, ze skala odpa-
déw poprodukeyjnych pochodzenia zwierzecego
i zwigzane z niq koszty utylizacji moze sie wigzaé
ze znacznym obnizeniem optacalnosci catkowi-

tej produkeji miesa. Istnieje szereg zastosowar
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wtdrnych tych odpadéw. Warto podkreslié, ze
wiekszos¢ z nich nie ma zwiqzku z przemystem
spozywczym, ale z innymi gateziami gospodar-
ki, co daje szanse na wspdtprace podmiotéw z
réznych branz i ich rozwd;j.

Z jednej strony sq to powszechnie znane spo-
soby odzysku sktadnikéw mineralnych bqdz tez
energii cieplnej, wykorzystanie w kosmetologii,
medycynie itp. z drugiej natomiast podejmowa-
nych jest wiele préb laboratoryjnych do opra-
cowania technik uty-
lizacji, ale mozliwych
do stosowania w skali
przemystowej. W kra-
jach Unii Europejskiej,
ktora jest jednym z
najwiekszych produ-
centdw biodiesla, do
wytwarzania tego pa-
liwa uzywa sie m.in.
ttuszczu zwierzecego.

Jego wykorzystanie
szacuje sie na ok.
6% catkowitej objetosci wytworzonego diesla.

Nalezy jednak wskazaé, ze to co uznawane
jest za odpad w jednym kraju, w innych pan-
stwach niekoniecznie musi odgrywac takg role,
dlatego tez znajomos¢ réznorodnosci tradycji
kulinarnych moze stanowi¢ pierwszy wybdr
w kierunku zagospodarowania tych elementéw
tuszy zwierzecia, dla ktérych w kraju produkeji
nie ma zwyczajéw spozywania.

W artykule podkreslono konieczno$¢ opty-
malizacji kosztéw i poprawy efektywnosci pro-
dukeji w przemysle miesnym. Oprécz szeregu
czesto wymienianych w opracowaniach specjali-
stycznych czynnikéw, ktére majq wptyw na opta-

calno$¢ produkeji, podkreslono wzrastajgce zna-

czenie automatyzacji w przemysle miesnym, jako

rozwigzania coraz bardziej popularnego i prze-
znaczonego przede wszystkim do zastepowania
pracownikéw na stanowiskach wymagajgceych
uzycia znacznej sity fizycznej. Wskazano réwniez
na znaczenie zachowania dobrostanu zwierzat,
ktéry ma wptyw na pézniejszq jakosé surowca i
zyski ekonomiczne. Wprowadzenie systemu war-
tosciowania surowca, w Unii Europejskiej, jest
to system klasyfikacji SEUROP, takze przyczynito
sie do wzrostu optacal-
nosci produkeji. Mozna
stwierdzi¢, ze system ten
w przypadku wieprzowi-
ny obecnie nie ma az tak
duzego znaczenia, gdyz
populacja trzody chlew-
nej jest wyréwnana pod
wzgledem zawartosci
miesa, ale na przestrze-
ni ostatnich lat, zanim
doszto do takiej sytuacji,
rola klasyfikacji byta zna-
czqca. Kolejnym aspektem produkcji migsa jest
duza ilosé odpadéw poprodukeyjnych pochodze-
nia zwierzecego, ktére muszq podlegaé utyliza-
cji. Optacalno$é produkeji zwierzecej jest zatem
problemem bardzo ztozonym, zaleznym od wielu
czynnikéw i zwykle przyjete rozwigzania, ktére
majq przyczyni¢ sie do jej poprawy powinny
zaleze¢ od indywidualnej oceny dziatalnosci

zaktadu produkeyjnego.

Wykaz literatury znajduje sie u autora
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Gala Jubileuszowa 30-lecia firmy REGIS
oraz marki SMAKOVITA - nieustanny
rozwaj i pasja do doskonatosci

W dniu 8 grudnia 2023 odbyta sie wyjgtkowa Gala Jubileuszowa,
upamietniajgca 30 lat dziatalnosci firmy REGIS oraz istnienia marki
SMAKOVITA. Wydarzenie to nie tylko celebrowato dtugq historie sukce-
sow obu podmiotdw, lecz takze podkreslito ich znaczqgeq role jako lideréw
w branzy dodatkéw do zywnosci.

Gala zgromadzita wybitne postaci z branzy spozywczej, ktdre swie-
towaty trzy dekady innowacji, pasji i wybitnych osiggnie¢ w historii firmy.

,30 lat pracy, rozwoju i ciggtego dgzenia do perfekeji to powdd do
dumy dla catego zespotu REGIS oraz marki SMAKOVITA. Nasza pasja do
dostarczania najwyzszej jakosci dodatkéw do zywnosci i ciggtego rozwoju
jest niezmienna od poczgtku naszej dziatalnosci. Jubileuszowa Gala stanowi
wyraz naszej wdziecznosci dla wszystkich naszych partneréw i klientow za
ich wsparcie i zaufanie w naszej drodze do sukcesu.” - powiedziat Bogustaw

Achinger, Prezes Zarzqdu firmy REGIS.

SMAKOVITA, bedgca flagowg markg w segmencie dodatkow do zyw-
nosci, wyznacza nowe standardy od 1993 roku. Poczgtkowo specjalizujgc
sie w wedlinach, obecnie wspdtpracuje z szerokim spektrum branzowym,
obejmujgcym gastronomie, producentéw ryb oraz wyrobéw vege. Ktadgc
nacisk na innowacje, firma stale rozwija swojq oferte, wychodzqc naprzeciw

najswiezszym trendom rynkowym.

SMAKOVITA to nie tylko marka, to synonim kompleksowego wsparcia
dla producentéw i klientéw zagranicznych, oferujgcy game dodatkéw funk-
cjonalnych, mieszanki ziotowe i smakowe, odpowiadajqgce na najnowsze
trendy rynkowe. Firma nieustannie inwestuje w nowe technologie, badania
sensoryczne i marketingowe, by sprosta¢ oczekiwaniom coraz bardziej

wymagajgeych konsumentéw.

Firma REGIS, bedgca matkg marki SMAKOVITA od 1993 roku, skupia
sie na innowacjach, dysponujgc wtasnymi laboratoriami, zaktadami pro-
dukeyjnymi i wysoko wykwalifikowang kadrg specjalistow. Zaangazowanie
w niezalezne badania i wspotprace z osrodkami naukowymi, zaréwno
krajowymi, jak i Swiatowymi, pozwala klientom na korzystanie z najnowo-

czesniejszych rozwiqzan technologicznych.
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Ocena ryzyka mikrobiologicznego
- L. monocytogenes w branzy
miesno-wedliniarskiej

Ocena ryzyka jest procesem opartym na podstawach naukowych, ktérego celem sg
systematyczne zestawienie i analiza aktualnych danych i wiedzy na temat ryzyka. W idealnej

Elzbieta Rosiak
www.progfood.pl

sytuacji proces ten powinien prowadzi¢ do obiektywnej oceny prawdopodobienstwa i wptywu
niepozadanego skutku na zdrowie i zycie konsumenta. Ocena ryzyka opiera sie na opublikowanych

badaniach naukowych, raportach z nadzoru, danych branzowych oraz w razie potrzeby, osadach
ekspertow uzyskanych przy uzyciu odpowiednich metod. Etapy wymagane w ocenie ryzyka:
identyfikacja zagrozenia, ocena narazenia, charakterystyka zagrozenia i analiza dawka-odpowiedz,

charakterystyki ryzyka.

W przypadku dobrze znanych zagrozen mikrobiologicznych identy-
fikacja zagrozenia to proces jakosciowy np. ustalajgcy zwigzki miedzy
zagrozeniem mikrobiologicznym a niektorymi grupami wysokiego ryzyka
w populacji. Inaczej jest w przypadku identyfikacji niepoznanego zagrozenia.
Postepowanie identyfikacji zagrozenia wymaga rozpatrzenia kilku aspektéw
dotyczqeych rodzaju, rozmiaru i szczegétu problemu (Tab.1). Identyfikacja
zagrozen, ktéra zazwyczaj obejmuje ocene danych epidemiologicznych.
Na tym etapie procesu analizowane sq takie kwestie, jak ostre i przewlekte
choroby, wrazliwe populacje i inne komplikacje, takie jak dtugoterminowe
nastepstwa. Podczas tego wstepnego etapu nalezy réwniez rozpoznac
cechy mikroorganizmu i jego dziatanie, podkreslajqc sposéb, w jaki mikro-
organizm wptywa na konsumenta zaréwno w zywnosci przed spozyciem,
jak i po spozyciu w jelicie, lub alternatywnie poprzez mechanizmy zakazne.

Zasadniczo, etap identyfikacji zagrozenia jest w duzej mierze jako-
sciowq oceng dostepnych informacji i stuzy udokumentowaniu waznych
informacji znanych na temat:

* patogenu,
e produktu spozywczego,

e konsumenta.

Pateczki Listeria monocytoegenes (rodzina Listeriaceae, rzqd Bacillales,
typ Firmicutes) zostaty opisane przez Murraya w 1926 roku i poczgtkowo
uchodzity za patogen zwierzqt. Jednak znaczqca liczba przypadkéw i ognisk
epidemiologicznych zanotowana w latach siedemdziesigtych i osiemdzie-
sigtych ubiegtego wieku w Ameryce Pétnocnej i Europie spowodowaty, ze
bakteria zostata oficjalnie zakwalifikowana jako patogen ludzki.

Bakterie z rodzaju Listeria klasyfikowane sq jako pateczki (proste, cylin-
dryczne), gram-dodatnie, nie tworzqce endospor, wzglednie beztlenowe oraz
psychrotrofowe. Cechg, ktéra jest charakterystyczna dla wszystkich bakterii

* Czyistnieje problem? * Dowody tgczqce zywnosc i pato-
* Jak duzy jest problem? gen z chorobq u ludzi - Badania
*  Szczegoty problemu epidemiologiczne
* Krajowe bazy danych nadzoru

epidemiologicznego

* Badania mikrobiologiczne
*  Oceny procesow
* Badania kliniczne

Tab. 1. Identyfikacja zagrozenia



z rodzaju Listeria jest zdolno$¢ do ruchu w tem-
peraturze 25°C oraz fakt, ze sq oksydazo-ujemne
i katalazo-dodatnie. Podstawg do odrdézniania
poszczegdlnych gatunkow sq inne wtasciwosci:
zdolnos¢ do fermentacji cukréw oraz wtasciwosci
lityczne w stosunku do erytrocytow roznych ga-
tunkow zwierzqgt. Wykazujg hemolize typu beta,
chociaz nieliczne szczepy mogq nie posiadac
zdolnosci rozktadu krwinek. Wyodrebniono do-
tychczas 14 serotypdéw L. monocytogenes (1/2a,
1/2b, 1/2c¢, 3q, 3b, 3¢, 4q, 4ab, 4b, 4c, 4d, 4e,
4h, 7). Najgrozniejsze dla cztowieka i najczesciej
izolowane z zywnosci sq serotypy L. monocytoge-
nes 4b, 1/2a, 1/2b, 1/2c powodujqgc ponad 95%
przypadkéw listeriozy i stanowigc ponad 95%
izolatéw z produktéw spozywezych. Serotyp 1/2a
jest najczesciej izolowany z zywnosci, podczas
gdy serotyp 4b jest odpowiedzialny za zakazenia
ogélne i pochodzi z materiatu klinicznego.

W przypadku Listeria monocytogenes ustalo-
no zwiqzek przypadkéw listeriozy z przynalezno-
scig osoby do grup ryzyka, tzw. YOPI (z ang. Young,
Old, Pregnant, Immunocompromised). Do grup
ryzyka zalicza sie w populacji osoby z zaburzong
odpornosciqg (osoby z chorobami nowotworowymi,
po przeszczepach), osoby starsze oraz kobiety
w ciqzy, ale tez alergikéw, diabetykéw i dzieci.
Infekcje pokarmowe, ktorych przyczyng jest L.
monocytogenes sq szczegdlnie czegste u niemowlgt
i 0s6b powyzej 60 roku zycia. W grupie wiekowej
pomiedzy 10 a 40 rokiem zycia, az 60% przypad-
kéw infekeji dotyczy kobiet ciezarnych. Szacuje
sig, ze od 5 do 10% populacji to bezobjawowi
nosiciele bakterii.

Do zakazen bakterig L. monocytogenes do-
chodzi najczesciej drogg pokarmowg. Nosnikiem
zakazenia jest zanieczyszczona zywnos¢ lub woda.
Badania wykazaty, ze komérki L. monocytogenes
czesciej izolowane sq z przestrzeni produkeyjnej
(powierzchnia urzqdzen, maszyn oraz scieki) niz z
surowcéw. Bakteria ta posiada szczegdlne whasci-
wosci, ktdre sprawiajq, ze stanowi ona wyjgtkowe

zagrozenie mikrobiologiczne, nalezq do nich: wyso-
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Caynnik Wzrost

Minimum Optimum

Temperatura [°C] -1,5-3,0 30,0-37,0
pH 4,2 70
Aw 0,92-0,93 0,99
Stezenie soli [%] >0,5 0,7

Atmosfera

przechowywania

TRENDY

Przezywalnosé

Maksimum
>45,0 -18,0
9,4-9,5 3,3-4,2
>0,99 >0,9
12-16 <20

tlenowa i beztlenowa

Tab. 2. Czynniki srodowiskowe wzrostu i przezywalnosci bakterii z rodzaju

Listeria monocytogenes.

Zrédto: Opracowanie wiasne na podstawie: Foodex, 2018.

Minimum a = 0.92 (£11.5 % NaCl).

ka zdoInos¢ adhezji do réznych powierzchni, niska
wrazliwosé na dziatanie Srodkéw dezynfekujgeych,
szeroki zakres odpornosci na warunki srodowiska-
-wzrost w temperaturze chtodniczej, ale takze
temperaturze pokojowej i powyzej 30-37°C do
nawet 45°C. Catkowita inaktywacja bakterii tego
gatunku nastepuje w temperaturze powyzej 75°C
oznacza to, ze L. monocytogenes jest w stanie
przezy¢ niskq pasteryzacje, znosi duze wahania
pH (4,2 - 9,5), suszenie oraz duzy dodatek soli.
Moze wzrastac¢ w srodowisku o 10% zawartosci
NaCl w 35°C i 12% zawartosci NaCl w 25°C.
Ponadto bakteria ta moze wzrasta¢ w atmosferze
o duzej koncentracji (np. 30%) CO,, co sprzyjajej
rozwojowi w zywnosci pakowanej w MAP, ale jest
inhibowana w atmosferze 100% CO,.

Wybrane czynniki, ktore wptywajq na wzrost
i przezywalnosé L. monocytogenes przedstawiono
w tabeli 2. Wsrod produktow, z ktérych najcze-
sciej izolowano bakterie wymienia sie: produkty
przetworzone, produkty garmazeryjne, wedzone
ryby i przetwory rybne, niepasteryzowane mleko,
sery dojrzewajqce - gtéwnie miekkie i potmiekkie,
surowe owoce i warzywa.

Liczba przypadkéw listeriozy w Polsce suk-

cesywnie rosnie. Na przestrzeni ostatnich 10 lat

zanotowano podwojenie liczby hospitalizowa-
nych przypadkow listeriozy, w latach 2011-2012
zanotowano 54 przypadki, natomiast w latach
202112022 odpowiednio 115 134 przypadkow
(Tab. 3). Zgodnie z danymi Narodowego Instytutu
Zdrowia Publicznego w latach 2005-2009 notowa-
no $rednio rocznie 33 zachorowania, natomiast
odpowiednio w latach 2021-2022 notowano ro-

snqcq liczbe przypadkéw: 1201 142.

Ocena narazenia przede wszystkim dotyczy
oszacowania prawdopodobienistwa narazenia na
zagrozenie za posrednictwem rozwazanego pro-
duktu spozywczego orazilosci lub dawki, na ktérg
narazona jest populacja lub jednostka. Ocena
ryzyka mikrobiologicznego to proces znacznie
bardziej dynamiczny w poréwnaniu z tradycyjng
ocengq ryzyka chemicznego. Przyczynq jest mozli-
wos¢ namnazania sie drobnoustrojow w zywnosci.
Z kolei oceny zwigzane z narazeniem na toksyny
drobnoustrojowe muszq uwzglednia¢ kombinacje
cech drobnoustrojéw i chemicznego dziatania
samej toksyny.

Na tym etapie nalezy oszacowaé czestosc

wystepowania i zakres zanieczyszczenia mikro-

HAlisop
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biologicznego produktu w momencie konsumpcji,
prawdopodobieristwo, ze dana osoba spozywa
okreslony produkt spozywczy w danym okresie,
okolicznosci, w ktorych zywnos¢ zostata skonsu-
mowana (przygotowana w domu vs. instytucjonal-
na lub gastronomiczna itp.) oraz ilos¢ produktu
spozywanego podczas kazdego positku.
Poniewaz nie jest mozliwe doktadne zmie-
rzenie populacji patogenu obecnego w zywnosci

w momencie spozycia, nalezy opracowac¢ modele

REKLAMA

- ubytki pod kontrola

- stabilnos$¢ barwy przez caty okres przechowywania produktu

a
=
O
O
oc
L
L
Y,
)
L
<
oc

2
)
o
A
©
c
.O
)
(]
[ Pt
o
S
Q.
L
©
.2
o)
(o
L S
N
|

- nasza recepta na atrakcyjny braz, uwodzicielski aromat i zmystowy smak
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LISTERIOZA (A32)
Liczba zachorowan (w kwartatach i ogotem), zapadalnosé oraz liczba

i procent hospitalizowanych wg wojewddztw

Liczba zachorowan w kwartatach Liczba Zapadal-
Wojewddztwo zachorowan | nosc (na
1 1 m w w roku 1wotys) | Uea *
20211, 1 25 45 39 120 0,31 115 95,8%
Polska

20221, 14 32 42 54 142 038 134 04 4%
1. Dolnoélaskie = 2 2 2 6 0,21 5 83.3%
2. Kujawsko-Pomorskie 1 - 7 3 11 0,55 9 81.8%
3. Lubelskie 2 - 4 6 0,30 6 100.0%
4. Lubuskie - - 3 3 0,31 3 100.0%
5. Lodzkie 1 1 2 4 017 4 100,0%
6. Matopolskie 2 3 1 G 12 0,35 12 100,0%
7. Mazowieckie 2 3 6 11 22 0,40 A 95,5%
8. Opolskie - 2 2 4 0,42 100,0%
9. Podkarpackie 2 1 5 - 8 0,38 2 100,0%
10. Podlaskie 1 1 2 3 T 0,61 7 100,0%
11. Pomorskie 1 T 3 5 16 0,68 15 93.8%
12. Slaskie 1 2 2 & 11 0,25 11 100,0%
13. Swietokrzyskie 4 2 3 g 0,76 100,0%
14. Warminisko-Mazurskie - - 2 2 0,15 2 100,0%
15. Wielkopolskie 2 3 5 3 13 0.37 10 76.9%
16. Zachodniopomorskie 3 4 1 8 0,49 2 100,0%

Tab. 3. Choroby zakazne i zatrucia w Polsce w 2022 roku - stan w dniu 20.05.2023 r
Zrédto: Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH - Parstwowy Instytut Badawczy Zaktad

Epidemiologii Choréb Zakaznych i Nadzoru, Gtéwny Inspektorat Sanitarny Departament

Przeciwepidemiczny i Ochrony Sanitarnej Granic

lub zatozenia w celu oszacowania prawdopodob-
nego narazenia. W przypadku bakterii nalezy
uwzglednic wzrost i Smier¢ mikroorganizmu w zyw-
nosci oraz w ramach przewidywanych praktyk ob-
stugi i przygotowania (Tab. 4 i Tab. 5). Temperatura,
czas, sktad chemiczny zywnosci i konkurencyjna
mikroflora mogqg wptywac na tempo wzrostu i
Smierci patogenow. W przyktadzie (Tab. 5) zaktada
sie, ze w migsie koncentracja patogenu wynosi od
minimum 0,5 log jtk/g do maksimum 3,5 log jtk/g,
przy srednigj liczbie 2,0 log jtk/g. W przechowy-
waniu chtodniczym zaktada sie wzrost patogenu

od 0 do 4,4 log jtk/g spowodowany wystgpieniem

¢ lle mikroorganizméw jest .
spozywanych?
* Jak czesto sq one spozywane przez

konsumentéw? .

Tab. 4. Ocena narazenia

przerw w tancuchu chtodniczym i nieefektywnym
chtodzeniem (Rys. 1). Wreszcie, produkt jest pod-
dawany obrobce termicznej, co powoduje redukeje
od 1do 4 log jtk/g, a konsument spozywa od 100
do 200 graméw porcji produktu.

Gdyby zastosowac podejscie punktowe,
mozna uzy¢ Srednich wartosci zmiennych wejscio-
wych, takich jak 2,0 log jtk/g dla stezenia i 2,83
log jtk/g inaktywacji podczas obrobki termicznej.
Te szacunki punktowe sq nastepnie wykorzysty-
wane do obliczenia ,najlepszego oszacowania”
liczby organizméw spozytych przez konsumenta
=10120+17-281% 150 = ok. 1 485 komérek.

zrédta zanieczyszczenia: czestotliwosé, stezenie
oraz oszacowanie prawdopodobiefstwa i steze-
nia, ktore zostang spozyte

dystrybucja, wzrost, zahamowanie lub inaktywa-
cja patogenu od pierwotnego zrédta do konsu-
menta? zanieczyszczenie poprzez przetwarzanie,
obstuge w handlu detalicznym i praktyki przygoto-
wania stosowane przez konsumentéw

badania wzrostu, modele predykeyjne

dane producentow zywnosci

dane z nadzoru nad zywnosciq - proces produk-
cyjny i sprzedaz detaliczna

dane dotyczqce choréb zwierzecych /
zoonotycznych

sktad zywnosci - pH, a , zawartos¢ sktadnikow
odzywczych, obecnos¢ substancji przeciwdrobno-
ustrojowych i konkurencyjnej mikroflory

dane demograficzne populagji

wzorce konsumpgji

Ocena narazenia jest etapem procesu, podczas ktérego szczegélnie przydatne sq narzedzia

modelowania matematycznego.



Zmienna Min
Koncentracja w surowcu 0,5
Wzrost podczas 00
przechowywania chtodniczego
Inaktywacja termiczna 1,0
los¢ spozytego produktu 100

$rednia Max Jednostka
2,0 3,5 Log
1,7 4,4 Log
2,8 4 Log
150 200 gram

Tabela 5. Wartosci zmiennych wykorzystane w uproszczonym modelu produkcja-konsumpcja wyko-

rzystanym do oceny narazenia na L. monocytogenes
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Rys. 1. Wzrost L. monocytogenes w miesie mielonym z szynki wieprzowej w czasie przechowywania

w warunkach odwzorowujgcych warunki panujgce w lodéwce konsumenta (challenge test).

zrodto: opracowanie wiasne

Analize punktowg mozna kontynuowad, wy-
korzystujgc maksymalne i minimalne szacunki
punktowe kazdej ze zmiennych do obliczenia moz-
liwych wynikéw w oparciu o rézne kombinacje
koncentracji, redukgji spowodowanych obrobkg
termicznq i spozywanych ilosci. W prostym przy-
ktadzie pokazanym powyzej istniejq 84 rozne
mozliwe kombinacje. Jest mato prawdopodobne,
aby wszystkie mozliwe warianty zostaty ocenione.
Zastosowanie podejscia opartego na szacun-
kach punktowych, pozwala wyznaczy¢ granice
i wiedzie¢, ze wszystkie wartosci miedzy tymi

granicami sq mozliwe. W tym przyktadzie mak-

symalna mozliwa dawka, ktéra moze zostac spo-
zyta, wystepuje, gdy poczgtkowa koncentracja
patogenu jest maksymalna, wzrost zachodzqcy
podczas chtodzenia jest maksymalny, inaktywa-
cja zachodzgca podczas obrébki termicznej jest
minimalna i spozywane sq najwieksze porcje.
Korzystajgc z tych wartosci, szacujemy spozy-
cie patogenu wynosi okoto 6,3e+8 komérek jako
,najgorszy scenariusz”. Nalezy zauwazy¢, ze tego
rodzaju szacunki stajq sie coraz trudniejsze, gdy
model staje sie bardziej ztozony. Zatem jedng
zwad oceny punktowej jest trudnos¢ zastosowa-

nia w modelach uwzgledniajgcych wiecej zmien-

Rys. 2. Wyniki analizy prawdopodobierstwa dla przyktadowego modelu punktowego

Zrédto: Lammerding, Fazil i Paoli, 2001

TRENDY

nych. Ponadto w tym podejsciu szacowania ryzyka
prawdopodobienstwo rzeczywistego wystgpienia
jest ignorowane. Wszystkie wartosci pomiedzy
minimalnym i maksymalnym punktem sq uwazane
za réwnie prawdopodobne. W rzeczywistosci
jednak niektére wartosci z przedziatu sq bardziej
prawdopodobne niz inne. Korzystajgc z powyz-
szego przyktadu, chociaz moze by¢ prawdgq, ze
konsumenci jedzqg od 100 do 200 gramdw pro-

duktu, istnieje niewielki odsetek osdb, ktore jedzg
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NOWOSC!

VITACEL PF 850 - btonnik grochowy

- wyjatkowe wigzanie wody

- poprawa stabilnosci termicznej wyrobu

- atrakcyjny wyglad w czasie przechowywania
leptycznych wyrobu na zimno i ciepto
- obnizenie kosztow przez redukcje ubytkéw
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- poprawa wia
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skrajne ilosci i ze rzeczywisty wzorzec konsumpcgji
jest inny, zgodny z rozktadem statystycznym np.
rozktadem normalnym.

Zrozktadu prawdopodobnych ekspozycji (Rys.
2A) fatwo zauwazy¢, ze gdy do uzyskania punkto-
wego oszacowania maksymalnej przyjetej dawki
zastosuje sie scenariusz ,najgorszego przypadku”,
szacowana wartosc jest wysoka (8,8 log, czyli 6,3e8
jtk/g), ale prawdopodobienistwo wystgpienia jest

niezwykle rzadkie.
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Na rysunku 2B o$ x jest wykreslona w skali
innej niz logarytmiczna. Korzystajqc z tej skali,
bardzo niskie prawdopodobieristwo wystgpie-
nia ,najgorszego scenariusza” staje sie jeszcze
bardziej oczywiste, gdyz biorgc pod wage, ze
punkt oznaczony na rysunku jako ,Max” w rze-
czywistosci znajdowatby sie daleko po prawej
stronie wykresu.

Matematyczny opis produkeji i konsumpcji
zywnosci przy uzyciu rozktadéw prawdopodo-
bieAstwa jest bardzo trudny do analitycznego
obliczenia. Niektére analizy sq mozliwe w przy-
padku matych i prostych modeli. Ztozony model
produkeji zywnosci obejmujqgcy wzrost, niszczenie
i przezywalnos$¢ patogendw jest czesto zbyt zto-
zony, aby mozna go byto rozwigzac analitycznie.
Woéweczas konieczne staje sie zastosowanie me-
tod symulacyjnych w celu rozwigzania modeli
matematycznych. Analiza Monte-Carlo jest ma-
tematycznym narzedziem symulacyjnym dobrze
nadajgcym sie do rozwigzywania stochastycz-

nych modeli symulacyjnych.

Charakterystyka zagrozenia obejmuje
jakosciowy lub ilosciowy opis niekorzystnych
skutkéw, nasilenia i czasu trwania niepozgda-
nych skutkow, ktére mogq wynikaé ze spozycia
mikroorganizmu z zywnosciq (tab. 6).

Nie okreslono dawki zakaznej L. monocyto-
genes, gdyz jest to uzaleznione od wtasciwosci
patogennych danego szczepu. Niektorzy ba-
dacze wskazujq, ze ostre dolegliwosci: krwawa
biegunka czy niezyt zotqdka i jelit wystepujqg
przy inokulum wiekszym niz 10 jtk/g produktu.
Natomiast w przypadku oséb wrazliwych do
wywotania choroby wystarczy mniej niz 13 jtk/g/
ml produktu. Kliniczna postac infekcji bakteriami
zrodzaju Listeria zalezy od trzech gtéwnych czyn-
nikéw: liczby bakterii przyjetych z pokarmem, pa-
togennych cech szczepéw zwiqzanych z rodzajem
serotypu, immunologicznego statusu chorego.

Mimo szczegodlnego nadzoru nad produkejg
zywnosci L. monocytogenes wciqz jest duzym za-
grozeniem. Przypadki listeriozy, choroby powodo-
wanej przez L. monocytogenes, sq odnotowywa-
ne na catym $wiecie: w Afryce, Australii i Oceanii,

Ameryce Potudniowej, Ameryce Pétnocnej,

Jak powazna jest choroba?
Jak dtugo trwa choroba?
Jesli to mozliwe, przeprowadz analize

dawka-odpowiedz.

Europie i Azji. W USA listerioza jest trzeciqg pod
wzgledem liczby przypadkéw przyczyng zatrué
pokarmowych ze skutkiem $miertelnym.

Pierwsze objawy infekcji u 0séb dorostych sq
niespecyficzne, wystepujg po 24-48 godzinach
i nalezq do nich: béle stawow i gtowy, biegunka,
sennos¢. Objawy te zwykle samoistnie ustepujq,
jednak u oséb z grupy podwyzszonego ryzyka
dochodzi do listeriozy, ktéra moze mieé przebieg
bakteriemii, prowadzacej do zniszczenia narzg-
dow wewnetrznych, a w konsekwencji do Smierci
w nastepstwie:

* zapalenia opon mézgowo-rdzeniowych
i mézgu. Zakazenie osrodkowego uktadu
nerwowego w 50% przypadkéw koriczy sie
Smierciq chorych. Ze wszystkich znanych
bakteryjnych czynnikéw etiologicznych
zapalenia opon mézgowych, to wtasnie
przypadki spowodowane przez L. monocy-
togenes cechuijq sie najwiekszq Smiertelno-
sciq. Wyroznia sie dwie postacie zapalenia
opon mézgowo-rdzeniowych i mézgu:

*  zapalenia opon mézgowo rdzeniowych ob-
jawiajqce sie sztywnieniem karku, bélami
gtowy, podwyzszong temperaturg ciata,
zaburzeniami ruchowymi czy napadami
padaczkowymi. Smiertelnosé tego scho-
rzenia ksztattuje sie na poziomie ok. 22%;
- zapalenie tytomdézgowia objawiajqgce sie
bélami gtowy, nudnosciami, wymiotami,
bezwtadem ruchowym spowodowanym
uszkodzeniem nerwéw czaszkowych czy
zaburzeniami $wiadomosci. Smiertelnosé
tej formy listeriozy ksztattuje sie na pozio-
mie ok. 50%;

*  zakazenia wqtroby jako nastepstwo bak-
teriemii dotyczy gtdwnie oséb chorych
na cukrzyce, marskos¢ watroby czy oséb
z chorobq alkoholowq. Charakteryzuje sie
wysokq $miertelnosciq - 50% przypadkéw;

e zakazenia wsierdzia - ten rodzaj zakaze-
nia notuje sie stosunkowo rzadko (7,5%)
i gtéwnie dotyczy pacjentéw ze sztuczng
zastawkq serca;

* listeriozowego zapalenia spojéwek oraz
zakazenia skéry - diagnozowane gtéwnie
u pracownikéw laboratorium czy wetery-
narzy, ktorzy nie przestrzegajq rezimow

higienicznych.

Patogen: parametry zjadliwosci
Zywnosé: czynniki, ktére mogq chronié mikroorga-
nizm, np. wysoka zawarto$¢ ttuszczu zapewniajgca

zwiekszong odpornosé na kwasy zotgdkowe.

Czynniki podatnosci/odpornosci gospodarza

Charakterystyka populacji

Tab. 6. Ocena narazenia

Ocena narazenia jest etapem procesu, podczas ktorego szczegdlnie przydatne sq narzedzia mode-

lowania matematycznego.
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obecnie deklarowany jako E267.

Aby zachowac sktad wolny od dodatkéw z
grupy E proponujemy zastosowac:

INWEX DV5 VA

Preparat aromatyczny, dodatkowo majacy

wtasciwosci hamujace rozwéj mikroflory.
Deklaracja: aromat

INWEX T4 NS

Naturalny preparat aromatyczny,
przedtuzajacy Swiezos¢ produktow z
miesa poddanego obrdbce termiczne;.
Chroni produkty przed rozwojem bakterii,
utrzymuje naturalny smak i zapach, chroni
przed utlenianiem i wydtuza okres
przydatnoSci do spozycia produktow.
Deklaracja: naturalny aromat

INWEX T2N WLF

Preparat aromatyczny, przedtuzajacy
SwiezoS¢ mies surowych. Przeciwdziata
Listerii i innym patogenom.

Deklaracja: naturalny aromat

INWEX RO 1K

Preparat oparty na ekstrakcie
rozmarynu, o wtasciwosciach
przeciwutleniajgcych.
Deklaracja: ekstrakt
rozmarynu
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Listerioza u kobiet ciezarnych moze przybie-
rac¢ roznq postad, wystepuje dosc¢ czesto (stanowi
27% wszystkich przypadkéw listeriozy) i moze
miec rézny przebieg.

* postac listeriozy kobiety ciezarnej - cho-
roba matki przebiega zwykle tagodnie
(objawy grypopodobne), zdarzajq sie
nawet bezobjawowe przypadki zakazen.

Jednak konsekwencjq listeriozy u kobiety

REKLAMA

- krétka i czysta etykieta

- najzdrowszy dodatek

- nowoczesne btonniki do przetwdrstwa miesa
- wyjatkowe potaczenie waloréw zywieniowych
funkcjonalnosci technologicznej

- redukcja zawartosci ttuszczu i kalorycznosci

VITACEL Btonnik Pszenny
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ciezarnej moze by¢ zakazenie ptodu, co
moze prowadzi¢ do poronienia.

e postac listeriozy okotoporodowej wcze-
snej - zakazenie wewngtrzmaciczne,
skutkuje przedwczesnym porodem.
L. monocytogenes pokonuje m. in. barie-
re tozysko-ptdd, dlatego szczegdlnie w tej
postaci listeriozy narazone jest dziecko.
Rozwijajqca sie bakteriemia u matki moze
doprowadzi¢ do tzw. wczesnego zakaze-
nia ptodu (I'i Il trymestr), ktérego konse-
kwencjq jest zwykle poronienie, urodzenie
martwego dziecka lub zbyt wczesny po-
réd. W przeciqggu 48 godzin od zakazenia
mozna zaobserwowaé typowe objawy:
zmiana barwy wéd ptodowych, problemy
z oddychaniem, a nawet tworzenie sie
ziarniakéw w mézgu.

e postac listeriozy okotoporodowej péznej
- wystepuje, jesli do zakazenia dojdzie
w pézniejszym etapie ciqzy (Il trymestr).
W tym przypadku stwierdza sie wrodzong
listerioze noworodka. Do zakazenia dziecka
moze dojs¢ zaréwno w macicy jak i w trak-
cie trwania porodu podczas przechodzenia
dziecka przez drogi rodne. Zakazenie do-
noszonego dziecka moze doprowadzi¢ do
chordb neurologicznych dziecka, a nawet
zgonu. Zaréwno zakazenia ptodéw, jak i za-
kazenia noworodkéw charakteryzujq sie
ostrym przebiegiem i wysokg smiertelno-
scig. Noworodki zainfekowane tq bakterig
chorujg na zapalenie opon mézgowych,

sepse oraz zapalenie ptuc.

llosciowe podejscie do etapu - charaktery-
styka ryzyka - mozna przedstawic¢ jako analize
dawka-odpowiedz. Zaleznos$é dawka-odpowiedz
prébuje oszacowaé prawdopodobienstwo wy-
stgpienia choroby po narazeniu na zagrozenie
jako oszacowanie skali niekorzystnych skutkow
dla indywidualnego konsumenta lub populacji
(rys. 3). Charakterystyka zagrozenia stanowi
réwniez miare oceny wartosci wysitkdw na rzecz
bezpieczenstwa zywnosci np. zmniejszenie liczby
0s6b chorujgeych i/lub intensywnosci przebiegu

choroby w wyniku interwencji (tab. 7).

Dawka:
Liczba komorek

»>< P>

Ogdlne prawdopodobieristwo wystgpienia
choroby zalezy od wystgpienia trzech prawdo-
podobierstw warunkowych:

*  Prawdopodobienstwo, ze patogen zosta-
nie potkniety (jest to wynik oceny naraze-
nia oraz catego modelowania i szacunkow
poprzedzajgcych odpowiedz na dawke).

*  Prawdopodobienstwo, ze mikroorganizm
jest w stanie przezyc¢ i zarazi¢ zywiciela
po spozyciu.

*  Prawdopodobieristwo zachorowania zy-

wiciela po zakazeniu.

Proces chorobowy powodowany przez drob-
noustroje, ktéry scharakteryzuje analiza dawka-
-odpowiedz, zalezy od:

e Charakterystyki samego organizmu, np.
mechanizmu patogenezy, czynnikow wiru-
lencji i odpornosci na czynniki gospodarza,
takie jak kwasowos¢ zotqdka i odpowiedz
immunologiczna.

* Podatnosci gospodarza, np. odpornosci
lub stanu odzywienia.

*  Charakterystyka zywnosci, w ktorej prze-
noszony jest patogen, np. Zywnos¢ o wy-
sokiej zawartosci ttuszczu chroni organizm

przed kwasowosciq zotqdka.

Dane do sformutowania zaleznosci dawka-
-odpowiedz mogq pochodzic z kilku Zrédet (tab.
7). Najczesciej do opisania tej zaleznosci wyko-
rzystuje sie dane z badan na ludziach. Jednak
ze wzgledow etycznych, zwtaszcza w przypadku
wysoce zjadliwych patogenéw, dostepnosc tego
rodzaju danych jest ograniczona. Drugie zrédto
danych to wyniki analiz badan zywieniowych na
zwierzetach. Ten rodzaj danych wymaga wypro-
wadzenia wspétczynnika konwersji lub translacji,
ktory pozwoli na zastosowanie szacunkéw do
odpowiedzi u ludzi (tab. 8). Zrédtem danych,
ktore rowniez mozna wykorzystac, sq dane epi-
demiologiczne. Dane dotyczqce epidemii sq wy-
jatkowo uzyteczne, poniewaz zazwyczaj obejmujg
przekrodj populacji lub przynajmniej cztonkéw
populacji ogdlnej. Jest to przeciwienstwo danych
zbadan zywieniowych, ktére zazwyczaj obejmujq

zdrowych ochotnikéw ptci meskiej (by¢ moze

Odpowiedz:
Choroba / infekcja

Zalezno$¢ dawka-odpowiedz to FUNKCIJA taczaca dane
WEJSCIOWE (dawka) z WYJSCIOWYMI (odpowiedz)

Rys. 3. Graficzna interpretacja zaleznosci Dawka-Odpowiedz

Zrédto: Lammerding, Fazil i Paoli, 2001



najmniej podatny segment populacji). Wyjgtkowe
w przypadku danych pochodzqcych z epidemii,
jest to, ze sq generowane kazdego dnia na catym
Swiecie. Dane sq gromadzone na temat dawki
i odsetka populacji, ktéra zjadta skazong zywnosé
i zachorowata, wéwczas baza danych informagji
dawka-odpowiedz moze by¢ stopniowo kompilo-
wana i ostatecznie wykorzystana do lepszego
zrozumienia krzywej dawka-odpowiedz.
Zazwyczaj przebieg danych dawka-odpo-
wiedZ ma ksztatt sigmoidalny dlatego mozna
zastosowac dowolng z wielu funkeji matematycz-
nych, ktore wykazujq tego rodzaju ksztatt (rys. 5).
Korzystajgc z tych zatozen, wyprowadzo-
no wyktadniczqg, bezprogowaq, zalecang w in-

fekcjach patogenami, funkcje dawka-odpo-

Jak prawdopodobne jest zakazenie na

podstawie:

wiedz - (1) (Haas, 1999). Zatozenia przyjete
dla tej funkeji byty nastepujqce: jedna komérka
moze zainicjowa¢ infekcje (brak progu); orga-
nizmy sq losowo rozmieszczone w porcji (P1-
prawdopodobieristwo spozycia organizmu
w porcji jest opisane przez rozktad Poissona);
istnieje pewne skoficzone prawdopodobierstwo
przejscia kazdej bariery w celu pomysinego zaini-
cjowania infekeji; interakeja zywiciel-patogen jest
stata (P2-prawdopodobieristwo zwigzane z tym
parametrem jest wartosciq statq).

odpowiedz 1-exp(-rD) (1)

gdzie:

D - dawka infekeyjna

r- parametr funkeji dawka-odpowiedz, ktéry
jest interpretowany jako prawdopodobienstwo
pomyslnego zainicjowania odpowiedzi (infekeji/

choroby itp.) przez jedng komadrke.

Na rysunku 6 przedstawiono wyktadniczg
krzywq dawka-odpowiedz z réznymi wartosciami
parametru ,r’. Zmiana wartosci ,r” wyktadniczej
krzywej dawka-odpowiedz wywotuje przesunie-
cie krzywej w skali logarytmicznej dawka-odpo-
wiedz. Gdy wartos¢ ,r” maleje, krzywa przesuwa
sie w prawo na skali logarytmicznej dawki, co
zgodnie z oczekiwaniami przektada sig na nizsze

prawdopodobienstwo odpowiedzi (infekcji/zgo-

Badania przypadkéw zatrué

Badania na zwierzetach okreslajqce ilos¢ spozytego

pokarmu?

Badania zywienia ludzi

Nasilenie, dtugotrwate nastepstwa

Tab. 7. Dawka-odpowiedz

Dawka [Log cfu] Infekcja

Smiertleno$¢

] 9.11% (0.67%, 9.38%)%
05 12.2% (2.6%, 12.5%)
1 16.4% (7.3%, 16.5%)
15 21.7% (17.1%, 21.8%)
2 28.4% (28.4%, 31.3%)
25 36.7% (36.5%, 46.0%)
3 46.4% (46.2%, 58.7%)
35 57.4% (57.1%, 68.7%)
4 68.6% (68.6%, 76.3%)
45 79.6% (79.5%, 82.1%)
5 88.6% (86.5%, 58.6%)
55 94.8% (89.5%, 95.0%)
6 98.2% (92.3%, 98.4%)
65 99.6% (94.2%, 99.7%)
7 99.9% (95.6%, 100.0%)
75 100% (97%, 100%)
8 100% (97%, 100%)
85 100% (98%, 100%)
g 100% (99%, 100%)
95 100% (99%, 100%)
10 100% (99%, 100%)
10.5 100% (99%, 100%)
11 100% (100%, 100%)
1.5 100% (100%, 100%)
12 100% (100%, 100%)

0.001% (0.000%, 0.007%)
0.003% (0.000%, 0.018%)
0.011% (0.000%, 0.045%)
0.035% (0.000%, 0.117%)
0.110% (0.000%, 0.301%)
0.347% (0.002%, 0.775%)
1.09% (0.06%, 1.99%)
3.42% (1.06%, 5.11%)
10.4% (8.3%, 12.9%)
30.8% (29.4%, 32.0%)
66.7% (53.6%, 67.6%)
95.2% (90.7%, 96.9%)
100% (98%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)
100% (100%, 100%)

Tab. 8. Zaleznos¢ dawka-odpowiedz dla infekgji i Smiertelnosci powodowanej przez szczep 5817

L. monocytogenes u myszy.

(1) Oszacowana mediana.

(2) Przedziaty ufnosci reprezentujqce 5i 95 percentyl rozktadu niepewnosci.

Zrédto: Golnazarian et al. (1989).
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nu) przy danej dawce. Na przyktad przy dawce
logarytmicznej 3,0 prawdopodobienstwo wy-
stgpienia choroby przy wartosci ,r” rownej 1e-2
szacuje sie na okoto 100%, podczas gdy przy
wartosci ,r” réwnej 1e-4 prawdopodobierstwo
wystgpienia choroby przy tej dawce szacuje sie
na okoto 10%.

W literaturze dostepne sq rézne modele typu
dawka-odpowiedz, w tym: model wyktadniczy
(Tunis, 1997, Mota i wsp., 2009), model treshold:

REKLAMA

-

VITACEL
- Woda pod kontrola

- proste w dozowaniu, sprawdzone

w dziataniu srodki stabilizujace dla przetworstwa miesa
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Zaprezentuj swoje produkty
ekspertom z sieci handlowych.

Zgtaszajac swoj produkt do naszego Konkursu, poddajesz
go ocenie az dwéch Komisji konkursowych: jury ztozonego
z ekspertéw branzowych, kucharzy oraz ekspertom z sieci
handlowych, ktérzy na co dzien zajmujg sie produktami
miesno-wedliniarskimi w swoich sieciach. Jest to zatem
niebywata okazja, by zaprezentowac swoje wyroby przed
przedstawicielami duzych sieci handlowych.

Ocena wyrobow Wiecej informaciji:
odbedzie sie 17 kwietnia 2024 794 003 595
to-mi-smakuje.pl

Sponsor Konkursu Regulamin Konkursu znajdziesz
oraz pod adresem:

Uroczystej Gali Zwyciezcow meating.pl/konkurs
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B-Poisson, ztozony B-Poisson(Lim i Jiang, 2013),
przyblizony B-Poisson (Petterson i wsp., 2001;
van Ginneken i Oron 2000), dwu-parametrowy
B-Poison. Ponadto model Weibull-Gamma i model

Gompertz”a (Farber i wsp. 1996).

Charakterystyka ryzyka

Charakterystyka ryzyka jest koricowym za-
daniem w ocenie ryzyka i zazwyczaj jest etapem
procesu, ktéry nadaje kontekst catej wezesniejszej
analizie. Etap charakterystyki ryzyka tqczy infor-
macje wygenerowane podczas identyfikacji zagro-
zen, oceny narazenia i charakterystyki zagrozen
w celu uzyskania petnego obrazu ocenianego ryzy-
ka. Codex Alimentarius definiuje etap charaktery-
styki ryzyka jako proces okreslania jakosciowego
i/lub ilosciowego oszacowania, w tym zwigzanej
ztym niepewnosci, prawdopodobienstwa wystg-
pienia i dotkliwosci znanych lub potencjalnych
niekorzystnych skutkéw zdrowotnych w danej
populacji w oparciu o identyfikacje zagrozen,
charakterystyke zagrozen i ocene narazenia.

Wazne jest, aby pamietaé, ze zarzqdzajqcy
ryzykiem powinni okresli¢ wynik oceny i rodzaje
pytan, na ktére majq odpowiedzie¢ osoby ocenia-
jace ryzyko na poczqgtku procesu oceny. Jednak
ocena powinna przynajmniej dqzy¢ do odpowiedzi
na nastepujqce pytania w charakterystyce ryzyka:

e Jaki jest charakter i skala ryzyka?

e Ktdre osoby lub grupy sq zagrozone?

e Jak powazny jest niekorzystny wptyw lub
skutki przy prawdopodobnym narazeniu?

* Jakie sq dowody i jak sq one mocne?

*  Co jest niepewne w odniesieniu do cha-
rakteru ryzyka?

e Jakijest zakres swiadomych poglgddéw na
temat charakteru i prawdopodobieristwa
ryzyka?

* Jak pewni sq oceniajqcy ryzyko co do swo-

ich przewidywan?

Charakterystyka ryzyka powinna réwniez
dostarczaé informacji na temat charakteru ryzyka,
ktére nie sq ujete w prostym jakosciowym lub
ilosciowym okresleniu ryzyka. Takie spostrzezenia
obejmujq na przyktad opis najwazniejszych czyn-
nikow przyczyniajqcych sie do sredniego ryzyka,
najwiekszy wktad w niepewnosc i zmienno$¢ sza-
cowanego ryzyka oraz oméwienie luk w danych
i wiedzy. Osoba dokonujgca oceny ryzyka moze
réwniez uwzglednié poréwnanie skutecznosci
alternatywnych metod redukcji ryzyka do rozwa-

Zzenia przez menedzera ryzyka.

Literatura dostepna u autorki
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Rys 5. Sigmoidalny przebieg danych dawka-odpowiedz

Zrédto: Lammerding, Fazil i Paoli, 2001
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Rys. 6. Wyktadnicza krzywa dawka-odpowiedz z trzema réznymi wartosciami ,r”.

Zrédto: Lammerding, Fazil i Paoli, 2001

,r" - parametr funkgji dawka-odpowiedz, ktdry jest interpretowany jako prawdopodobienstwo po-

mysInego zainicjowania odpowiedzi (infekcji/choroby itp.) przez jedng komérke patogentu.
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przygotowuje biznes i samorzady
Na NOW3 rzeCzywistosc

Polskie stowarzyszenie na czele miedzynarodowego
projektu, ktéry pomoze firmom i samorzadom przygotowac
sie do zmian w unijnym prawie opakowaniowym.

NATUREEF wraz z partnerami z 11 krajow pomoze przygotowac
firmy i regiony do wdrozenia rozwiqzan, ktére odpowiedzg na wyzwania
towarzyszqce rozporzqdzeniu PPWR oczekiwanym w 2024 roku. 18 grudnia
Rada Unii Europejskiej porozumiata sie co do rozporzqdzenia w sprawie
opakowar i odpadéw opakowaniowych (tzw. PPWR, czyli Packaging and
Packaging Waste Regulation), ktére ma ograniczy¢ wzrost ilosci odpadéw
opakowaniowych, lepiej zorganizowac¢ unijny rynek opakowarn i wspieraé
gospodarke obiegu zamknietego. Akt okresla m.in wymogi dotyczqgce
sktadu i mozliwosci recyklingu materiatowego opakowan na duzq skale.
Opakowanie, ktére ich nie spetni nie bedzie mogto trafi¢ na rynek. Zmiany

sq duze i dotykajqg producentéw opakowan, zywnosci, firm recyklingowych,

Warsztaty przedstawicieli organizacji skupionych
w Value4Pack zorganizowane w grudniu w Szczecinie
Fot. Materiaty NATUREEF

Warsztaty przedsta 7‘ acji skupionych

eli org
Iniu w Szczecinie
Fot. Materiaty NATUREEF

w Value4Pack zorganizowane w.g

Stowarzyszenie NATUREEF

ul. Cyfrowa 6 ‘=
71-441 Szczecin
www.natureef.pl na t uree f

firm komunalnych i samorzqdéw. Swiadomosé tego, ze prawo wkrétce sie
zmieni jest przy tym niska. Nie ma tez skqd czerpa¢ wiarygodnej i petnej
informacji na ten temat.

Na pomoc przychodzi im Value4Pack - inicjatywa 14 organizacji z 11
krajéw, od Hiszpanii po totwe, zajmujgcych sie wdrazaniem gospodarki
obiegu zamknietego, projektowaniem innowacyjnych opakowan i recyklin-
giem. Kluczowq role koordynatora projektu petni polskie stowarzyszenie
NATUREEF, skupiajgce m.in. znanych producentéw zywnosci, wiodgcych
wytwdreow opakowarn i renomowane instytucje naukowe.

- W Value4Pack chcemy przygotowaé firmy i regiony do wdroze-
nia rozwigzan, ktore pomogq odpowiedzie¢ na wyzwania towarzyszqce
rozporzqdzeniu PPWR: obowigzkowq zawartosé recyklatéw postkonsu-
menckich w kazdym opakowaniu, recyklowalnos¢ kazdego opakowania
wprowadzanego na rynek oraz dostepnosc infrastruktury do zbierania,
sortowania i recyklingu opakowan - wyjasnia Jasmina Solecka, prezes
stowarzyszenia NATUREEF.

Uczestnicy Value4Pack przyjrzq sie 29 regionom, z ktérych pochodzq,
pod kgtem gotowosci do wdrazania zalecen rozporzqdzenia PPWR naich
terenie i skali realnej wspotpracy miedzy wszystkimi podmiotami, ktorych
dotyczq nowe przepisy. Organizacje bedq prowadzi¢ warsztaty i spotkania

z firmami wprowadzajgcymi na rynek opakowania, zaktadami przetwor-



stwa odpadow i wtadzami lokalnymi. Dla catego
ekosystemu potrzebnego, aby sprosta¢ wymo-
gom PPWR przygotowane zostang konkretne
przedsiewziecia, z biznesplanami i prezentacjami
dla inwestoréw. W razie potrzeby organizatorzy
siegng po partnerow, np. wyspecjalizowane fir-
my, spoza macierzystych regionow. Value4Pack
zbada réwniez mozliwos¢ pozyskania dofinan-
sowania dla projektéw z programéw unijnych.
W efekcie do pazdziernika 2024 roku powstac
ma 10 gotowych do dofinansowania projektow,
w ktdre zaangazowanych bedzie co najmniej 25
firm. Stanowic¢ bedq one wazne ogniwa lokal-
nych ekosysteméw przemystu opakowaniowego
i przetworstwa odpadéw, zgodnego z nowymi
zapisami PPWR.

- Aby sprosta¢ wymogom PPWR gotowe
muszq by¢ np. inwestycje, ktore pomogq produ-
kowac recyklaty, ktére obowigzkowo bedg mu-
siaty by¢ dodawane do nowych opakowan. Nie
zawsze optaca sie sprowadzac je z innej czesci

kraju lub Europy - komentuje Jasmina Solecka.

Stowarzyszenie NATUREEF jest jedyng polskqg
organizacjq dziatajgcq w Value4Pack. W natu-
ralny sposéb koncentruje sie w pierwszej kolej-
nosci na wojewddztwie zachodniopomorskim,
z ktérego pochodzi. Jasmina Solecka, prezes
stowarzyszenia jest pewna, ze z doswiadczen
stowarzyszenia skorzystajq inne polskie regiony
i firmy: - Kazde wojewddztwo bedzie musiato zmie-
rzy¢ sie z tym wyzwaniem, a my przecieramy szlak.
Przygotujemy przewodnik, jak przejs¢ te droge.
Chcemy by¢ z nim gotowi wraz z uchwaleniem
PPWR. Zidentyfikujemy technologie i dobre prak-
tyki, ktére mogq by¢ zaimplementowane w kazdej
zfirm branzy opakowaniowej i produkujgcej zyw-
nos¢. Odpowiemy w nim na konkretne pytania: np.
jakich informacji firma potrzebuje od dostawcow

materiatéw opakowaniowych?

Dotqcz do NATUREEF!

Czy potrzebne sq konkretne narzedzia in-
formatyczne, aby sprosta¢ nowym wymogom

w zakresie opakowan?

W grudniu w Szczecinie kilkudziesigciu przed-
stawicieli organizacji uczestniczqcych w Value4Pack
wzieto udziat w warsztatach, podczas ktorych dysku-
towano m.in. o sposobie realizacji projektu. W stycz-
niu rusza mapowanie projektéw, firm i potencjal-
nych kooperagji dla tworzenia opakowaniowych
ekosystemdéw w regionach (w przypadku Polski -
w wojewodztwie zachodniopomorskim). NATUREEF
szuka réwniez oséb, ktére inicjowacé bedg zmiany
w tym zakresie na Pomorzu Zachodnim.

- Szukamy ekspertéw w zakresie tworzyw
sztucznych, recyklingu, specjalistéw ds. opako-
wan. Temat jest bardzo ztozony, a jednoczesnie
wazny, dlatego wierzymy, ze pomogg nam go
popchnagé do przodu pasjonaci, ktérzy sq inicja-
torami zmian w firmach i regionach. Zapraszamy

ich do wspotpracy - méwi Jasmina Solecka.

Finansowane przez Unig Europejskq. Poglqdy
i opinie wyrazone w artykule sq jednak wytqcz-
nie poglgdami autora (autorow) i niekoniecznie
odzwierciedlajg poglady Unii Europejskiej lub
EISMEA. Ani Unia Europejska, ani organ udzielajq-
¢y finansowania nie mogq byc za nie pociggniete

do odpowiedzialnosci.

7 ValuedPack ™

Stowarzyszenie NATUREEF zrzesza ogdlnopolskich lideréw z branzy opakowanio-

wej, recyklingu oraz produkcji zywnosci, ktorzy wdrazajg nowe technologie, realizujg

wspélne projekty badawczo-rozwojowe oraz dbajq o srodowisko naturalne. Cztonkowie

stowarzyszenia korzystajq z szerokiej oferty ustug:

. Dostep do kluczowych'informacji biznesowych, technologicznych i prawnych

w formie webinaréw, baz danych, newsletterow

Szybka komunikacja w catym fancuchu wartosci w celu wprowadzania na

rynek bezpiecznych, przyjaznych srodowisku opakowan

Uczestnictwo w projektach badawczo - rozwojowych

Udziat w promowaniu faktow na temat branzy opakowaniowej

Wspotpraca i projekty z cztonkami NATUREEF w celu zmniejszenia sladu

srodowiskowego oraz prawidfowego znakowania opakowan

Dziatania lobbingowe

TRENDY

Rl Finansowane przez
O Unie Europejska

*

Projekt jest finansowany z nowego instrumen-
tu Komisji Europejskiej Interregional Innovation
Investments Instrument (13) wspierajgcego wspdt

prace miedzyregionalng.

REKLAMA

VITACEL Btonnik Pszenny

- ubytki pod kontrolg

- obnizenie kosztéw przez ograniczenie ubytkéw cieplnych
- zdecydowanie mniejsze straty podczas przechowywania

- eliminacja wyciekéw fazy wodno-ttuszczowej

w produktach pakowanych prézniowo

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 . 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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od porad 25 lal

FROZPOL

CZkE

TRADYCYJNA POLSKA ZUPA

Firma Frozpol jest sukcesorem firmy rodzinnej dziatajgcej na polskim rynku od ponad 25 lat. JesteSmy produ-
centem mrozonego koncentratu na bazie krwi spozywczej stuzacej do przygotowywania tradycyjnej zupy pod
nazwg Czernina - Staropolska Polewka. Produkt zostat przez nas opracowany na bazie tradycyjnego przepisu
uzywanego w naszej rodzinie od pokolen. Receptura produktu oraz technologia produkcji objete sg ochrong
patentowa.

Wiedza i doswiadczenie zdobyte przez lata sprawity, ze staliSmy sie liderem na polskim rynku, dzieki czemu
mozemy wspotpracowac z duzymi polskimi hurtowniami. Jako firma rodzinna stawiamy na zaufanie, rzetelnos¢,
solidno$¢ w dazeniu do zamierzonego celu oraz przywiazanie do polskiej tradycji. Naszym atutem jest elastycz-
nos$¢, co przektada sie na szybka decyzyjnos$¢ oraz sprawne reagowanie na wymogi rynku.

L Nanié Zjesz Fiedy cheesz




Z eznik

Rok 2024 jest dla nas wyjatkowy!

Redalkcja miesiecznika , RzeZnik polski”

obchodzi swoje 25-lecie!

Dzigkujemy Panstwu za zaufanie,
zyczliwosc i zaangazowanie we wspolne

dziatania na rzecz branzy miesnej.

L
L

-

Za nami 25 lat niezwykle

)

insﬁdiruja'(fej przygody - nie zwalniamy

tempa... a wrecz przeciwnie!

Redakcja
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To juz 25 lat.
Powspominajmy...

eznik

polski

Rok 2024 to dla nas rok wyjatkowy - jubileusz 25 lecia ,Rzeznika polskiego”. Przez caty rok bedziemy
dzieli¢ sie z Wami wspomnieniami z tego okresu. Chcemy nie tylko Swietowa¢ naszg niezwykta
podrdz, ale takze zagtebi¢ sie w ewolucje catej branzy miesnej w Polsce. Nasza historia jest scisle
zwigzana z licznymi wydarzeniami branzowymi - od otwar¢ i rocznic zaktadédw miesnych i firm, po
targi i konferencje. Co wiecej, przez ostatnie ¢wiercwiecze, byliSmy réwniez organizatorami wielu
znaczacych aktywnosci w tej branzy. Zapraszamy na porcje zimowych emogji.

Il OLIMPIADA ZIMOWA
RZEZNIKA POLSKIEGO,
Zieleniec - Hotel Szarotka (11-13 stycznia 2008)

Zieleniec - potozona w Kotlinie Ktodzkiej mekka sportéw zimowych
byta miejscem zmagan Il Olimpiady Zimowej Rzeznika Polskiego. To
wtasnie tu - w dniach 11-13 stycznia 2008 roku odbyta sie Il Olimpiada
Zimowa, na ktérq zaprosilismy przedstawicieli branzy miesnej, ktorzy
przyjechali do nas nie tylko na zawody narciarskie, ale tez po to, aby
wziq¢ udziat w wielu atrakeyjnych imprezach towarzyszqcych i w mitej
atmosferze oraz wspaniatym towarzystwie spedzi¢ pogodny, styczniowy
weekend 2008 roku. Zmaganiom olimpijczykéw przygladata sie ekipa
filmowa Dzien Dobry TVN.

W zawodach narciarskich, przeprowadzonych na stoku Irenka
zwyciezyli:

W kategorii kobiet:

1. miejsce - Ewa Trudnowska, Rzeznictwo Grzegorz Zyguta,

2. miejsce - Anna Urbanska, Avo-Werke,

3. miejsce - Anna Szata, Agro-Handel.

W kategorii mezczyzn:

1. miejsce - Marek Kapkowski, Mikster,
2. miejsce - Rafat Mruk, Avo-Werke,

3. miejsce- Marek Pogoda, ZPM Jedrus.

W klasyfikacji druzynowej najlepsi okazali sie zawodnicy Avo-Werke,
drugie miejsce zajeta druzyna firmy Agro-Handel, a na trzecim miejscu
uplasowali sie przedstawiciele firmy Rettenmaier.

Sponsorami spotkania byly firmy:

Agro-Smak (sponsor generalny), Avo-Werke, Ecolab, Kadek, Loos,
Mercedes Benz, Miedzynarodowe Targi Poznarskie, Mikster, Pakon,
Rettenmaier, Ulma.

Uczestnikéw olimpiady ubezpieczata firma Allianz, partnerem
sprzetowym byta natomiast firma Atomic.
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IV OLIMPIADA ZIMOWA
RZEZNIKA POLSKIEGO
Karpacz - Hotel Dziki Potok (16-18 stycznia 2009)

W dniach 16-18 stycznia 2009 roku zaprosilismy branzowych mitosni-
kow sportow zimowych i dobrej zabawy do Karpacza na czwartg odstone
Olimpiady Zimowej RzeZnika Polskiego. Na uczestnikéw czekata idealna

pogoda, Swietna zabawa, super towarzystwo, wiele atrakgji, konkursow i

imprez towarzyszqcych. Najwazniejszym punktem programu byty oczywiscie
zawody narciarskie i snowboardowe. Konkurencje przeprowadzone na stoku

Pod Wangiem wyfonity zwycigzcow:

Zawody narciarskie, w kategorii kobiet:

1. miejsce - Ewa Trudnowska, Rzeznictwo Grzegorz Zyguta,
2. miejsce - Anna Hetman, MAT SA,

3. miejsce - Mariola Grzechowiak, ZM Nowak.

Zawody narciarskie, w kategorii mezczyzn:

1. miejsce - Marek Kapkowski, Mikster,

2. miejsce - Marcin Kapkowski, Mikster,

3. miejsce - Kazimierz Urban, Konspol Holding.

Zawody snowboardowe:

1. miejsce - tukasz Wyrebski, Ubojnia Drobiu Wyrebski,
2. miejsce - Robert Hetman, MAT SA,

3. miejsce - Marta Dobrowolska, WZM Agrico.

W klasyfikacji druzynowej najlepsi okazali si¢ zawodnicy firmy Mikster,
za nimi uplasowata sie druzyna firmy Konspol Holding, a na trzecim miejscu
- Agro-Handel.

Sponsorami wydarzenia byty firmy:
Avo-Werke, Ecolab, Johnson Diversey, Kerry Polska, Loos Centrum,
Mikster, Pakon, Rettenmaier, Sanechem Service, Vitpol, Ulma.

V OLIMPIADA ZIMOWA
RZEZNIKA POLSKIEGO
Kocierz - Hotel Kocierz (15-17 stycznia 2010)

W kategorii mezczyzn:
1. miejsce - Marek Pagoda (ZPM Jedrus),

2. miejsce - Tomasz Proszek (Net Brokers),

3. miejsce - Mariusz Czech (Ecolab).

Zawody snowboardowe:
1. miejsce - Pawet Bystry (ZM Bystry),

2. migjsce - tukasz Dominiak (Polskie Migso).

Pogoda jak na zaméwienie, mndstwo $niegu, btekitne niebo. Storice W klasyfikacji druzynowej:

- tak HOTEL KOCIERZ 15 stycznia przywitat uczestnikow V Olimpiady 1. miejsce - Rettenmaier,

Zimowej Rzeznika Polskiego. Jubileuszowa edycja, ktéra odbyta sie 2. migjsce - AVO Werke,

w dniach 15-17 stycznia 2010 roku przyciggneta rekordowa liczbe 3. miejsce - Agro-Handel.

uczestnikéw. Zawody narciarskie i snowboardowe odbywaty sie w ka-

tegoriach kobiet i mezczyzn oraz mieszanej. W zawodach zwyciezyli: Spondorem generalnym byta firma Agro-Smak z Debe Kolonia.
W kategorii kobiet: A sponsorami strategicznymi: AVO-Werke, Doradca Spétdzielnia,
1. miejsce - Anna Hetman (MAT S.A.), Ecolab, Johnson Diversey Polska, Loos, Mas-Pol, Maurer-Atmos,
2. miejsce -Mariola Grzechowiak (ZM Nowak), Metalbud Nowicki, Noridane Foods, Novichem, Pakon, Rettenmaier,

3. miejsce - Alina Szata (Agro-Handel). Sanechem Service Grupa Kapitatowa Impel i Ulma.
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VI OLIMPIADA ZIMOWA RZEZNIKA POLSKIEGO
Swieradéw - Zdréj, Hotel Medical
SPA Malinowy Dwér (14-16 stycznia 2011)

Na VI Olimpiade Zimowg Rzeznika Polskiego zaprosilismy Panstwa do
malowniczego Swieradowa. To wiasnie tutaj branzowi wielbiciele biatego
szalenstwa wzieli udziat w zawodach narciarskich i snowboardowych, ale
nie tylko... Ogromnym powodzeniem cieszyly sie réwniez atrakcyjne imprezy
towarzyszqce. Goscie jak zwykle nie zawiedli, a zabawa trwata do biatego
rana. Zawody prowadzita grupa Ski Activ. Narciarzy obowigzywat podziat na

kategorie kobiet i mezczyzn. Wsrod snowboardzistow grupa byta mieszana.

Sportowe zmagania wylonity nastepujacych zwyciezcow:
W grupie pan:

1. miejsce - Anna Kowalska, Cid Lines,

2. miejsce - Jolanta Machalska, Avo Werke,

3. migjsce - Alina Szata, Agro-Handel.

W grupie panéw:
1. miejsce - Michal Sadlon, Lenox,
2. miejsce - Remigiusz Wilk, Prosiaczek,

3. miejsce - Przemystaw Oleszek, ZM Skiba.

W zawodach snowboardowych:
1. miejsce - Michat Musiotowski, ZM Bystry,
2. miejsce - Robert Lachnicki, Rzeznictwo Zyguta,

3. miejsce - tukasz Kowalski, Cid Lines.

W klasyfikacji druzynowej:
1. miejsce - Lenox,
2. miejsce - Agro-Handel,

3. miejsce - Ecolab.

Sponsorzy:
Agro-Smak (sponsor generalny), Avo-Werke, Cid Lines, Diversey Polska,

Ecolab, Impel Food Hygiene, Metalbud Nowicki, Pakon, Ulma

VIl OLIMPIADA ZIMOWA RZEZNIKA POLSKIEGO
Kudowa - Zdréj
Hotel Verde Montana (13-15 stycznia 2012)

Siédma edycja najwazniejszej sportowej imprezy branzy miesnej -
Olimpiady Zimowej Rzeznika Polskiego odbyta sie w dniach 13-15 stycznia
2021 w Kudowie - Zdroju. Na branzowych mitosnikow sportow zimowych
czekaty nie tylko emocjonujgce zawody narciarskie i snowboardowe, ale
takze mndstwo atrakeji, konkursy, pokazy - po prostu - wspaniata zaba-
wal! Aura i tym razem nie zawiodta. Zmagania narciarskie i snowboardowe

odbyty sie wiec w prawdziwie zimowej scenerii na stoku w Zielericu.

Zawody wylonily nastepujacych zwyciezcow:
W grupie pafi:

1 miejsce --Lidia Gajdzik, Haga Plus,

2 miejsce - Anna Kowalska, Cid Lines,

3 miejsce - Jolanta Machalska, Avo Werke.



VI OLIMPIADA ZIMOWA RZEZNIKA POLSKIEGO
Kudowa - Zdréj
Hotel Kudowa (11-13 stycznia 2013)

W dniach 11-13 stycznia 2013 roku odbyta sie 6sma edycja niepo-
wtarzalnego wydarzenia sportowego dla branzy przetworstwa migsnego
- Olimpiada Zimowa Rzeznika Polskiego. To wyjgtkowe spotkanie zgro-
madzito liczne grono wielbicieli zimowych szaleristw na $niegu i $wietnej
zabawy. Miejsce Olimpiady - Kudowa Zdréj oraz stok w Zielericu, na ktérym
odbywaty sie sportowe konkurencje okazaty sie strzatem w dziesigtke.
W sobotni poranek sportowcy stawili sig na stoku w komplecie. Zmagania
rozpoczely sie jak zwykle od rozgrzewki, po niej zas nadszedt czas na
zawody. Narciarzy obowigzywat podziat na kategorie kobiet i mezczyzn,

grupa snowboardzistéw byta mieszana.

Wytoniono nastepujacych zwyciezcow:

W zawodach narciarskich, w klasyfikacji kobiet:

1. miejsce - Lidia Gajdzik, Haga Plus,

2. miejsce - Roksana Gajdzik, Haga Plus,

3. miejsce - Aleksandra lInicka - toza, Nomax Trading.

W zawodach narciarskich, w klasyfikacji mezczyzn:
1. miejsce - Kazimierz Urban, Konspol.

2. miejsce - Marek Kietbasa, Konspol,

3. miejsce - Witold Kocemba, Konspol.

W zawodach snowboardowych:
1. miejsce - Robert Lachnicki, Rzeznictwo Zyguta,
2. miejsce - Wiktor Szata, Agro-Handel.

W klasyfikacji druzynowej:
1. miejsce - Konspol,

2. miejsce - Agro - Handel,
3. miejsce - Haga Plus.

Podczas Olimpiady rozegrano takze nie mniej interesujqgce kon-
kurencje dodatkowe:

Slalom Gigant na sankach:

1. miejsce - Tomasz Klich, Rettenmaier,

2. miejsce - Lidia Gajdzik, Haga Plus,

3. miejsce - Wiktor Szata, Agro-Handel.
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W grupie mezczyzn:

1. miejsce - Remigiusz Wilk, Prosiaczek,
2. miejsce - Adam Tokarz, Cid Lines,

3. miejsce - Adam Szata, Agro-Handel.

W zawodach snowboardowych:
1. miejsce - Robert Lachnicki, Rzeznictwo Zyguta,
2. miejsce - Magdalena Zadnierowska, MZ Business Development,

3. miejsce - tukasz Kowalski, Cid Lines.

W klasyfikacji druzynowej:
1. miejsce -Prosiaczek,
2. miejsce - Agro - Handel,
3. miejsce - Cid Lines.

Sponsorzy:
Avo-Werke, Cid Lines, Daf Truck Polska, Ecolab, Kerry Polska, Pakon, Ulma

Spodnie Trzyosobowe ;-):

| miejsce zajeta rodzina Gajdzik

Przecigganie liny:

Zwyciezyta druzyna w skiadzie:

Rafat Bielaszka, Ulma,

Daniel Ciborowski, Rzeznictwo Zyguta,
Aleksandra llnicka - toza, Nomax Trading,
Tomasz Weclewicz, Bacéwka,

Magda Hryncewicz, Agrosmak,
Matgorzata Martini, Rzeznik Polski.

Sponsorzy:
Agro-Smak, AVO-Werke, Cid Lines, Impel Food Hygiene, Nomax

Trading, Pakon, Rettenmaier, Ulma.
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DOLACZ DO GRONA NAJLEPSZYCH
I DAJ RADOSC SWOIM KLIENTOM!

ZAPRASZAMY DO KOLEJNE) CERTYFIKAC]I,
KTORA ODBEDZIE SIE 13 MARCA 2024 ROKU
DOWIEDZ SIE WIECE]:

Karolina Szlapanska
k.szlapanska@docenpolskie.pl
tel. 509 230 713

www.DocenPolskie.pl e www.blog.DocenPolskie.pl ® www.facebook.com/docenpolskie



Nowoczesna platforma szkoleniowa, ktora da Ci wolnos¢ wyboru czasu i miejsca szkolenia.

Akademia.FoodPlace.pl
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= 4 Wysogotowo k/Poznania, ul. Bukowska 18, 62-081 Przezmierowo, tel.: +48 61 814 38 22, e-mail: panepol@panepol.pl ==

www.panepol.pl
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SOLUTIONS FOR FOOD INDUSTRY & HORECA
str.é str.13 str.23 str.25

398,002t 213100zt 141,00zt 907,002t
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str.25

82,00zt

str.34 str.26 !

810800zt 705000t

str.18 & bNa®

62525,002 1620 002t 264100z 1005,002t
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= Gazetka promocyjna
& dla PRZEMYSLU MIESNEGO
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